
 

Please inquire to our service team for the origins of our ingredients if you have any allergies & dietary requirement. 
All prices are inclusive of prevailing tax in Japanese Yen and subject to 15% service charge 

食材の原産地、アレルギーやご要望などについてはサービススタッフにお尋ねください。 
表記料金はすべて日本円税込価格で、別途サービス料 15%を申し受けます。 

 
FIORE 

 
Kumamoto Amakusa Daio Chicken Wing Confit  

Green Garden Salad, Spring Kamakura Vegetable,  
Toyama “Senkaen” Flower, Red Wine Vinegar Dressing 

熊本県天草大王 鶏手羽のコンフィ  
グリーンサラダ 春の鎌倉野菜 富山県千華園の花 赤ワインヴィネガーのドレッシング 

 
Homemade Tagliatelle 

Hokkaido Flour “Yumekirari” 
Firefly Squid, Guanciale, Fava Beans, Tomato Sauce 

北海道産小麦粉”ゆめきらり”の自家製タリアテッレ 
富山県産蛍烏賊 グアンチャーレ そら豆 トマトソース  

 
Sea Bream 

Artichoke, Mussels, Sea Asparagus, Dill 
小鯛 

アーティーチョーク ムール貝 シーアスパラガス ディル 
 

or 
または 

 
Poached Veal 

Butterbur, Watercress, Potato Mousse, Madeira Wine Sauce 
仔牛のポシェ 

ふきのとう クレソン じゃがいものムース マデラソース 
 

Strawberry 
Fukuoka “Amaou” Gelato, Tochigi “Tochiotome” Confiture 

Kagoshima “Awayuki”, Almond meringue 
福岡県産あまおうのジェラートと栃木県産とちおとめのコンフィチュール 

鹿児島県産淡雪 アーモンドのメレンゲ 
 

16,500 
 
 
 

 
LUNA 

 
Hokkaido Scallop 

Turnip, Dekopon, Bacon, Lightly Shellfish Sauce 
北海道産帆立貝のグリル 

かぶ デコポン ベーコン 貝の軽いソース 
 

Lasagne 
Snow Crab, Leek, Bisque 

ラザニア 
ずわい蟹 ポロ葱 ビスク 

 
Sea Bream 

Artichoke, Mussels, Sea Asparagus, Dill 
小鯛 

アーティーチョーク ムール貝 シーアスパラガス ディル 
 

Poached Veal 
Butterbur, Watercress, Potato Mousse, Madeira Wine Sauce 

仔牛のポシェ 
ふきのとう クレソン じゃがいものムース マデラソース 

 
Tiramisu  

Housemade Mascarpone 
Kamakura “Maison Cacao” Dark Chocolate and Cacao Powder, Nara “Hayama Egg” 

自家製マスカルポーネのティラミス 
鎌倉“メゾンカカオ”のダークチョコレートとカカオパウダー 奈良県葉山たまご 

 
 

19,800  



 

Our culinary programme Rooted in Nature highlights locally and ethically sourced food offerings. 

Diners can identify Rooted in Nature menu items by spotting the logo  besides the dish description. 

シャングリ・ラ ホテルズ＆リゾーツでは、料理プログラム "Rooted in Nature"の一環として、持続可能で、倫理的に配慮された、地元の食材を提供しています。 
Rooted in Nature のメニューには、 のロゴが付いています。 

 

STAGIONE 

~PRIMAVERA~ 
 

 
 

WHITE SHRIMP 
Shibuya “CHEESE STAND” Stracciatella 

Niigata “Yukitsubaki” Riz au Lait, Lemon Verbena Jelly 
Toyama “Senkaen” Flower 

富山県産白海老 
渋谷 チーズスタンドのストラッチャテッラ 

新潟県産こしひかり雪椿のリ・オレ レモンバーベナのジュレ 富山県産千華園の花 
 
 

GNOCCHI 
Hokkaido Murakami Farm Ripened Potato 

Salciccia, Sage, Butter, Parmigiano Reggiano 
北海道村上農場 熟成じゃがいものニョッキ 

サルシッチャ セージ バター パルミジャーノ レッジャーノ 
 
 

63°C COD 
Radish and Lily Root 
Chardonnay Cream 

63°C の鱈 
大根と百合根 シャルドネクリーム 

 
 

PIGEON 
Spinach, Celeriac, Parsley Croquette 

Liver and Thyme Sauce 
フランス ラカン産鳩のロースト 

ほうれん草 根セロリ パセリのクロケット レバーとタイムのソース 
 
 

MANGO AFFOGATO 
Meringue, Black Sesame, Jasmine Tea Anglaise Sauce 

マンゴーのアフォガート 
メレンゲのアイスクリーム 黒胡麻 ジャスミンティーのアングレーズ 

 
 

24,200 

 

 

 
 

WHITE ASPARAGUS 
春の輝き - ホワイトアスパラガスの至福 - 

 

Poached White Asparagus with Own Bouillon 

Hayama Egg From Nara and Guanciale, Parmigiano Reggiano 
 

ホワイトアスパラガスのポッシェとブイヨン 

奈良県葉山たまごとグアンチャーレ パルミジャーノ レッジャーノ 
 

Add one more dish to your set menu コースに 1 品追加 
 
 
 

3,850 
 


