
 

Please inquire to our service team for the origins of our ingredients if you have any allergies & dietary requirement.  
All prices are inclusive of prevailing tax in Japanese Yen and subject to 15% service charge . 

食材の原産地、アレルギーやご要望などについてはサービススタッフにお尋ねください。 
表記料金はすべて日本円税込価格で、別途サービス料 15%を申し受けます。 

 
 

FIORE  
 

“Tokyo Burrata” from SHIBUYA  CHEESE STAND                     
Cucumber, Aubergine , Arugula, Pine Nuts, Anchovy, Olive, Oregano  

渋谷チーズスタンドの“東京ブッラータ”  
胡瓜 茄子 ルッコラ 松の実 アンチョビオリーブ オレガノ 

 
Risotto  Ishikawa Carnaroli  Rice  

Kurobuta Pork  Guanciale , Asparagus , Pecorino Romano , Black pepper  
リゾット 石川県産カルナローリ米 

鹿児島県南洲牧場黒豚のグアンチャーレ アスパラガス ペコリーノ·ロマーノ 黒胡椒 
 

John Dory  
Cauliflower, Hayama Egg  from Nara , Capers, Persley, B rowned  Butter  

的鯛 
カリフラワー 葉山たまご ケッパー パセリ 焦がしバター 

 
or  

または 
 

Veal From Italy  
Savoy Cabbage, Onion, Celery, Cream Sauce  

 イタリア ピエモンテ産仔牛 
ちりめんキャベツ オニオン セロリ クリームソース 

 
Apple Tart  

Cinnamon Flavo u red  
林檎のタルト 
シナモン風味 

 
 

16,500  
 

 
 

LUNA  
 

Octopus Carpaccio  
Daikon Radish, Lemon , Manganji  Pepper, Cream, Arugula, Sour Bread, Chilli  

水蛸のカルパッチョ 
大根 レモン 万願寺唐辛子 クリーム セルバチコ サワーブレッド チリ  

 
Gragnano Spaghetti  Peperoncino  

Bluefin Tuna, Chilli, Lemon, Olive oil  
グラニャーノスパゲッティ ペペロンチーノ 
本鮪 唐辛子 レモン オリーブオイル 

 
John Dory  

Cauliflower, Hayama Egg  from Nara , Capers, Persley, B rowned  Butter  
的鯛 

カリフラワー 葉山たまご ケッパー パセリ 焦がしバター 
 

Veal  From Italy  
Savoy Cabbage, Onion, Celery, Cream Sauce  

 イタリア ピエモンテ産仔牛 
ちりめんキャベツ オニオン セロリ クリームソース 

 
Tiramisu  

Ho use -made Mascarpone  
Kamakura “Maison Cacao” Dark Chocolate and Cacao Powder,  Hayama Egg  From Nara  

自家製マスカルポーネのティラミス 
鎌倉“メゾンカカオ”のダークチョコレートとカカオパウダー 葉山たまご 

 
 

19,800  
 

 



 

 

 

 

STAGIONE  
~ INVERNO  ~ 

 
 

Miyazaki Oscietra Caviar  

Marinated Squid with Anchovy Sauce  
宮崎県産オシェトラキャビア 

アオリイカのマリネ アンチョビソース 

 

 
Baccalà  Mantecato  

Inca Potato , Olive , Toyama “ Senkaen ” Flower  
バッカラのマンテカート 

インカポテト オリーブ 富山県千華園の花 
 
 

House -made Tagliolini  Hokkaido Flour “Yumekirari”   
King Crab, Shizuoka Amela  Tomato, Fresh Herbs  

自家製タリオリーニ 北海道産小麦粉”ゆめきらり” 
タラバ蟹 静岡県産アメーラトマト 香草 

 

 
Scorpionfish  

Turnip, Lily Root, Green Onion Sprout, Consommé, Yuzu  Pepper  
カサゴ 

蕪 百合根 芽葱 コンソメ 柚子胡椒 

 

 

Kyoto Duck  

Aubergine , Green  Onion, Black Chilli  
京都鴨 

茄子 葱 黒七味唐辛子 
 

or  
または 

 

Yokohama Beef  

Porcini, Trumpet Mushroom , Potato, Redwine  Sauce  
横濱ビーフ 

ポルチーニ トランペット茸 じゃがいも 赤ワインソース 
 

Supplement charge +JPY 3 ,300.  
追加料金を頂戴いたします。+3,300 円 

 

 

Fondant Chocolat  

Kamakura “Maison Cacao” , Strawberry, Tochiaika Gelato  
苺と鎌倉“メゾンカカオ”のフォンダンショコラ 

とちあいかのジェラート 

 

 
 

 

24,200  

 

  

 


