
 

Please inquire to our service team for the origins of our ingredients if you have any allergies & dietary requirement.  
All prices are inclusive of prevailing tax in Japanese Yen and subject to 15% service charge . 

食材の原産地、アレルギーやご要望などについてはサービススタッフにお尋ねください。 
表記料金はすべて日本円税込価格で、別途サービス料 15%を申し受けます。 

 
 

FIORE  
 

“Tokyo Burrata” from SHIBUYA  CHEESE STAND                     
Cucumber, Aubergine , Arugula, Pine Nuts, Anchovy, Olive, Oregano  

渋谷チーズスタンドの“東京ブッラータ”  
胡瓜 茄子 ルッコラ 松の実 アンチョビオリーブ オレガノ 

 
Hokkaido Potato Gnocchi  

Chicken Gizzard Confit, Hokkaido Cheese, Black Truffle  
北海道産じゃがいものニョッキ 

砂肝のコンフィ 北海道産チーズ 黒トリュフ 
 

John Dory  
Cauliflower, Hayama Egg  from Nara , Capers, Persley, B rowned  Butter  

的鯛 
カリフラワー 葉山たまご ケッパー パセリ 焦がしバター 

 
or  

または 
 

Veal From Italy  
Savoy Cabbage, Onion, Celery, Cream Sauce  

 イタリア ピエモンテ産仔牛 
ちりめんキャベツ オニオン セロリ クリームソース 

 
Apple Tart  

Cinnamon Flavo u red  
林檎のタルト 
シナモン風味 

 
 

19,800  
 

 
 

LUNA  
 

Octopus Carpaccio  
Daikon Radish, Lemon , Manganji Pepper, Cream, Arugula, Sour Bread, Chilli  

水蛸のカルパッチョ 
大根 レモン 万願寺唐辛子 クリーム セルバチコ サワーブレッド チリ  

 
Gragnano Linguine                    

King  Crab, Shizuoka Fruits Tomato, Fresh Herbs  
グラニャーノリングイネ 

タラバ蟹 静岡県産フルーツトマト 香草  
 

John Dory  
Cauliflower, Hayama Egg  from Nara , Capers, Persley, B rowned  Butter  

的鯛 
カリフラワー 葉山たまご ケッパー パセリ 焦がしバター 

 
Veal  From Italy  

Savoy Cabbage, Onion, Celery, Cream Sauce  
 イタリア ピエモンテ産仔牛 

ちりめんキャベツ オニオン セロリ クリームソース 
 

Tiramisu  
Ho use -made Mascarpone  

Kamakura “Maison Cacao” Dark Chocolate and Cacao Powder,  Hayama Egg  From Nara  
自家製マスカルポーネのティラミス 

鎌倉“メゾンカカオ”のダークチョコレートとカカオパウダー 葉山たまご 
 
 

23,100  
 

 



 

Our culinary programme Rooted in Nature highlights locally and ethically sourced food offerings.  

Diners can identify Rooted in Nature menu items by spotting the logo  besides the dish description.  
シャングリ・ラ ホテルズ＆リゾーツでは、料理プログラム "Rooted in Nature"の一環として、持続可能で、倫理的に配慮された、 

地元の食材を提供しています。Rooted in Nature のメニューには、 のロゴが付いています。 

 

STAGIONE  
~ INVERNO ~ 

 
 

Miyazaki Oscietra Caviar  

Marinated Squid with Anchovy Sauce  
宮崎県産オシェトラキャビア 

アオリイカのマリネ アンチョビソース 

 

Miyazaki Aged Sweet Potato  

Kagoshima Kurobuta  Pork Guanciale, Black Truffle  
宮崎県産熟成さつまいも 

鹿児島県産黒豚のグアンチャーレ 黒トリュフ 

 

White Bisque  

Scallop, Botan Shrimp, Yukitsubaki Rice  
白いビスク 

帆立 牡丹海老 雪椿 

 
Gragnano Spaghetti  

Bluefin Tuna, Chil l i, Lemon, Olive oil  
グラニャーノスパゲッティ 

本鮪 唐辛子 レモン オリーブオイル 

 

Black t hroat Seaperch  

Turnip, Lily Root, Green Onion Sprout, Consommé, Yuzu Pepper  
のどぐろ 

蕪 百合根 芽葱 コンソメ 柚子胡椒 

 

Kyoto Duck  

Aubergine , Green  Onion, Black Chilli  
京都鴨 

茄子 葱 黒七味唐辛子 
 

or  
または 

 

Yokohama Beef  

Trumpet Mushroom,  Potato, Persimmon, Truffle Sauce  
横濱ビーフ 

トランペット茸 じゃがいも 柿 トリュフソース 
 

Supplement charge +JPY 3 ,300.  
追加料を頂戴いたします。＋3,300 円 

 

Fondant Chocolat  

Kamakura “Maison Cacao” , Strawberry, Tochiaika Gelato  
苺と鎌倉“メゾンカカオ”のフォンダンショコラ 

とちあいかのジェラート 

 

 
 

 

27,500  

 

  

 


