
表記料金は全て日本円で消費税を含みます。別途サービス料 15%を申し受けます。 

All prices are inclusive of prevailing tax in Japanese Yen and subject to 15% service charge 

 

 

 

 

 

 

 

 

年越しランチコース 

New Year’s Eve Lunch Course 

 

 

 

       年越し昼懐石 16,500 

New Year’s Eve Lunch Kaiseki 

先付、吸物、造り、煮物、焼物、食事、デザート 

Appetizer, Hot Dish, Sashimi, Simmered dish, Grilled dish, Rice, Pickles 

Miso soup, Dessert 

 

 

 

年越し寿司懐石 16,500 

New Year’s Eve Lunch Sushi Kaiseki 

先付、造り盛り合わせ、小鉢丼、煮物、握り寿司 7 貫、赤出汁、デザート 

Appetizer, Assorted Sashimi, Small rice bowl, Simmered dish, 7 pieces of Sushi 

 

 

 

年越し鉄板焼きランチ 16,500 

“WAGYU” Beef Lunch Course 

前菜、スープ、本日の魚介、サラダ、黒毛和牛フィレ 又は サーロイン (80g) 

ガーリックライス、香物、赤出汁、デザート 

Appetiser, Soup, Daily Seafood, Salad 

Choice of Wagyu beef Tenderloin or Sirloin (80g), Garlic Fried rice, Pickles 

Miso soup, Dessert 
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ランチ定食 

Lunch Set Menu 

 

 

 

  天重 4,950 

Tenju Set 

先付、サラダ、天重、香物、赤出汁 

Appetizer, Salad, Assorted Seafood and Vegetable Tempura with Soy sauce on Rice 

Pickles, Miso soup 

 

  うな重 6,820 

Unaju Set 

先付、サラダ、うな重、香物、肝吸 

Appetizer, Salad, Broiled eel with Sweet wine sauce on Rice, Pickles, Clear soup 

 

  そば膳 6,820 

Cold Soba Set 

先付、本鮪づけ丼、天婦羅、そば（冷）、香物 

Appetizer, Marinated red tuna on Sushi rice,  

Buckwheat noodle with Pickles seafood and Vegetable Tempura 

 

『魚河岸』寿司 7,920 

”UOGASHI” Sushi Set 

先付、サラダ、握り寿司 10 貫、赤出汁 

Appetizer, Salad, 10 pieces of Sushi, Miso soup 

 

  和牛すき焼御膳 7,920 

Wagyu Beef Sukiyaki Set 

先付、サラダ、和牛すき焼、御飯、香物、赤出汁 

Appetizer, Salad, Wagyu beef Sukiyaki style with Rice, Pickles, Miso soup 
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『年越しおまかせ懐石』 

New Year’s Eve Special Kaiseki 
38,500 

 

 先付  白魚フリット 山椒塩 芹、茶榎木胡麻浸し 揚げスルメ 

Appetizer  Fried Whitebait with Sansho Salt,  
   Blanched Seri and Chaenoki Mushrooms with Sesame Sauce  

   鮑柔らか煮 海老芋 生海苔餡 

   Braised Tender Abalone with Ebi-imo Taro and Seaweed Sauce  

   ずわい蟹 アボカド 香草パン粉焼き 

   Grilled Snow Crab and Avocado with Herb Breadcrumb Crust 

      

   

 造り  河豚うす造り 鮟肝塩蒸し 芽葱 薬味一式 割りポン酢 

Sashimi  Thin-Sliced Fugu Sashimi with Salt-Steamed Monkfish Liver 

 

 

            煮物  伊勢海老小鍋仕立て 蕪 刻み野菜 葱 針柚子 

 Simmered Dish  Spiny Lobster Hot Pot with Turnip, Chopped Vegetables 

  

 

 合肴  フォアグラ茶碗蒸し トリュフ餡 

 Steamed Dish     Steamed Egg Custard with Foie Gras and Truffle Infused Sauce 

 

 

 焼物  黒毛和牛サーロイン キャビア 大椎茸 黄味ソース  

 Broiled Dish Kuroge Wagyu Sirloin with Caviar, Large Shiitake Mushroom, 
     and Egg Yolk Sauce 

 

 

 食事  握り寿司 赤だし  

 Meal  Nigiri Sushi, Miso Soup     

      

 

 デザート  苺のグラマラッカ 

 Dessert  Vanilla Ice Cream, Red Bean, Tapioca and Strawberry Sauce 
    in Coconut Milk 
  

             

 

 

 


