
 

All Prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge.  

表記料金はすべて日本円税込価格で、別途サービス料 15% を申し受けます。 

FIORE  
~ Prix Fixe  Dinner  ~ 

 
Appetizer  

 

Caprese  

 “Tokyo Burrata” from SHIBUYA  CHEESE STAND , “Fruits tomato ” from Shizuoka, Basil, O l i ve  
カプレーゼ  

渋谷チーズスタンドの“東京ブッラータ” 静岡県産フルーツトマト バジル オリーブ 

 

Carpaccio , Yellowtail , Nabana , Turnip , Mustard  
カルパッチョ カンパチ 菜の花 蕪 マスタード 

 
Kurobuta Pork Prosciutto From Kagoshima Nanshu Farm                             

Marinated Cucumber and Shodo shima  Olive  

鹿児島県南州牧場 黒豚の生ハム 胡瓜のピクルスと小豆島産オリーブのマリネ 
 

Green Salad  

Cucumber, Cherry Tomato , Marinated Olive, Grated Fresh Carrot, Raisin, Lemon Dressing  
グリーンサラダ 

胡瓜 チェリートマト オリーブマリネ 人参 レーズン レモンドレッシング 

 
Pasta  

 

Gragnano Spaghetti , Aglio  Olio e Pepperoncino , Tarako  
グラニャーノスパゲッティ アーリオオーリオ ペペロンチーノ 鱈子 

 

H ouse -made Tagl iolini , Hokkaido Fl our “Yumekirari ,” Pomodoro , Crab  
自家製タリオリーニ 北海道産小麦粉”ゆめきらり“ ポモドーロ 蟹 

 

Risotto  
Ishikawa Carnaroli  Rice, Kurobuta Pork  Guanciale , White Asparagus , Pecorino Romano  

リゾット  

石川県産カルナローリ米 鹿児島県南洲牧場黒豚のグアンチャーレ ホワイトアスパラガス ペコリーノ·ロマーノ 
 

Gnocchi , Snow -aged Potat o , Parmigiano  Reggiano , Black Truffle  

ニョッキ 雪室熟成ポテト パルミジャーノレッジャーノ 黒トリュフ 
Supplement charge +JPY 2,200.  
追加料金を頂戴いたします。+2,200 円 

 
Main  

 

Spanish Mackerel , Sakura shrimp, Potato, Broad bean , Aioli, Lime, Sakura Petals  
鰆 桜エビ ポテト そら豆 アイオリ ライム 桜の花びら 

 

Guinea Fowl , Jerusalem artichoke,  Wild garlic , Consommé , Sesami, Black Chilli   
 ほろほろ鳥 菊芋 行者ニンニク コンソメ 胡麻 黒七味唐辛子 

 

Yokohama Beef , Asparagus, Parsley , Taranome, Fukinotou   
横濱ビーフ アスパラガス パセリ タラの芽 蕗の薹 

Supplement charge +JPY 3,300.  

追加料金を頂戴いたします。+3,300 円 
 

Cheese or Dessert  
 

2 kind s  of Japanese Cheese  
国産チーズ２種 

 
Baked Caciocavallo from SHIBUYA CHEESE STAND  

渋谷チーズスタンドのカチョカヴァッロ 

 
Tiramisu  

House -made Mascarpone  

Kamakura “Maison Cacao” Dark Chocolate and Cacao Powder,  Hayama Egg  From Nara  
自家製マスカルポーネのティラミス 

鎌倉“メゾンカカオ”のダークチョコレートとカカオパウダー 葉山たまご 

 
Crème d'Anjou , Dekopon orange , Champagne  

クレームダンジュ デコポン シャンパン 

 
E n croute , Yamagata cherry soup with vanilla ice cream  
アンクルート 山形県産さくらんぼのスープ バニラアイスクリーム 

 

 

16,500  



  

All Prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge.  

表記料金はすべて日本円税込価格で、別途サービス料 15% を申し受けます。 
 

 
 
 

 

S TAGIONE  

~ HARU  ~ 
 
 
 

Squid  
Baby carrot, Mikan  

烏賊 

姫人参 蜜柑 

 

 

White asparagus  
Hayama egg, Miyazaki caviar  

ホワイトアスパラガス 

葉山卵 宮崎キャビア 

 

 

 

Ravioli   
Blue lobster, Consomm é, kinome  

ラビオリ 

ブルーオマール海老 コンソメ 木の芽 

 

 
 

Traut Salmon  
Nabana, Walnut , Hoba, Mustard  

鱒 

菜花 胡桃 朴葉 辛子  

 

 

 

Hokkaido Lamb  
Tomato, Potato, Black truffle  

北海道産仔羊 

トマト 馬鈴薯 黒トリュフ 

 

 

 

Amarin  
Kamakura “Maison Cacao”  white chocolate, pistachio   

あまりん 

鎌倉“メゾンカカオ”ホワイトチョコレート ピスタチオ 

 
 
 
 

 

24,200  

 

  


