
 

All Prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge.  

表記料金はすべて日本円税込価格で、別途サービス料 15% を申し受けます。 

 

 

S TAGIONE  
~Summer at Night~  

 

 
 
 

 
 

Garde n  庭園 
Sea U rchin, Hayama E gg, Mascarpone , Seaweed  

雲丹 葉山卵 マスカルポーネ 海藻 
 

 
 

F ireflies  蛍 
Marinated Sardine  

H erbs, P otato, G reen beans  
真鰯のマリネ 

香草 ポテト いんげん豆 
 
 

 
Moon  月 

Bluefin T una  C arpaccio  
W asabi, Q uail egg , Capers sauce  

本鮪のカルパッチョ 
山葵 鶉卵 ケッパーのソース 

 
 
 

Pastoral  牧歌 
Y okohama B eef  L asagna  

S hibuya m ozzarella,  Japanese High -brix tomato , Oregano  
横濱ビーフのラザニア 

渋谷のモッツァレラ フルーツトマト オレガノ 
 

 
 

Rain  雨 
Grilled E el  

Aglio e olio , S ansho leaves, Yukitsubaki , W atercress  
鰻のグリル 

アーリオオーリオ 木の芽 雪椿 クレソン 
 
 

 
Feast  宴 

Kurobuta  P ork M ilanese C utlet  
Amatriciana sauce , Miyazaki c aviar  

黒豚ミラノ風カツレツ 
アマトリチャーナのソース 宮崎キャビア 

 
 
 

Night  F lower  夜の花 
Black Vacherin  

Dark  beer i ce c ream , Cherry , Kamakura c hocolate  
黒いヴァシュラン 

黒ビールのアイスクリーム チェリー 鎌倉チョコレート 
 

 
 
 

 
 

24,200  
 
 

 
 



  

All Prices are in Japanese Yen, inclusive of consumption tax and subject to 15% service charge.  

表記料金はすべて日本円税込価格で、別途サービス料 15% を申し受けます。 
 

FIORE  
~ Prix Fixe  ~ 

 
 

A PPETIZER  
 

Green Salad  
Cucumber, Cherry Tomato , Marinated Olive, Grated Fresh Carrot, Raisin, Lemon Dressing  

グリーンサラダ 
胡瓜 チェリートマト オリーブマリネ 人参 レーズン レモンドレッシング 

 
Caprese  

“Tokyo Burrata” from SHIBUYA  CHEESE STAND   
High -brix Cherry tomato from Shizuoka, Basil, O l i ve  

カプレーゼ 渋谷チーズスタンドの“東京ブッラータ”  
静岡県産フルーツトマト バジル オリーブ 

 
Marinated S ardine, H erbs, P otato, G reen B eans  

真鰯のマリネ 香草 ポテト いんげん豆 
 

Japanese  B eef T ongue  Aspic  
Arugula salsa verde, summer vegetables, pine nut s , mustard  

国産牛タンのアスピック ルッコラのサルサベルデ 夏野菜 松の実 マスタード 
 

PASTA  
 

H ouse -M ade Ta g l iolini , “Yumekirari ” Flour  from Hokkaido  
San Marzano from Yokohama, R ipe tomato  from Kumamoto , Sicilian oregano  

Parmigiano Reggiano  aged 36month s  
自家製タリオリーニ 北海道産小麦粉“ゆめきらり” 

横浜産サンマルツァーノと熊本県産完熟トマト シチリア産オレガノ 36 ヶ月熟成パルミジャーノレッジャーノ 
 

H ouse -M ade Ta g liatelle , “Yumekirari”  Flour  from Hokkaido  
Japanese Beef Bolognaise Sauce  

自家製タリアテッレ 北海道産小麦粉“ゆめきらり” 国産ビーフのボロネーゼソース 
 

H ouse -M ade  Linguine , “Yumekirari”  Flour  from Hokkaido  
 Genovese, S ardine, Hazelnuts  

自家製リングイーネ 北海道産小麦粉“ゆめきらり”ジェノベーゼ 真鰯 ヘーゼルナッツ 
 

Fregola, Abalone, Scallop, Salmon R oe, Lemon, Herb  
フレゴラ 鮑 帆立貝 いくら レモン ハーブ 

 
Supplement charge +JPY 1,100  
追加料金を頂戴いたします +1,100 円 

 
M AIN  

 
Blackfin S ea B ass , C orn, Red O nion, B alsamic V inegar, Cucumber, C umin  

平鱸 とうもろこし 赤玉葱 バルサミコ 胡瓜 クミン 
 

Nanatani Chicken  from Kyoto  
Abalone  M ushroom, G inger, Malabar S pinach , Sherry vinegar  Sauce  

京都府産七谷鶏 あわび茸 生姜 つるむらさき シェリービネガーソース 

Y okohama B eef , “Aiyutaka ” potato French f ries , Salted fresh pepper s auce  
横濱ビーフ アイユタカのフレンチフライ 宮崎県産熟成生胡椒のソース 

 
Supplement charge +JPY 3,300  
追加料金を頂戴いたします +3,300 円 

 
C HEESE  or DESSERT  

 
2 kind s  of Japanese Cheese  

国産チーズ２種 
 

Baked Caciocavallo from SHIBUYA CHEESE STAND  
渋谷チーズスタンドのカチョカヴァッロ 

 
Tiramisu , House -M ade Mascarpone  

Kamakura “Maison Cacao” Dark Chocolate and Cacao Powder,  Hayama Egg  f rom Nara  
自家製マスカルポーネのティラミス 

鎌倉“メゾンカカオ”のダークチョコレートとカカオパウダー 葉山卵 
 

E n C route , Grape  S oup with Vanilla I ce C ream  
アンクルート 葡萄のスープ バニラアイスクリーム 

 
Peach Pannacotta  

桃のパンナコッタ 
 

 
16,500  


