
 

Please inquire to our service team for the origins of our ingredients if you have any allergies & dietary requirement.  
All prices are inclusive of prevailing tax in Japanese Yen and subject to 15% service charge . 

食材の原産地、アレルギーやご要望などについてはサービススタッフにお尋ねください。 
表記料金はすべて日本円税込価格で、別途サービス料 15%を申し受けます。 

 

 
MIYAZAKI CAVIAR  
宮崎県産キャビア 

 

Miyazaki Caviar 20g   27,500  
宮崎キャビア 20g 
 
Miyazaki Caviar 30g   33, 00 0 
宮崎キャビア 30g 

Oscietra Caviar 20g   33,000       
オシェトラキャビア 20g 
 
Oscietra Caviar 30g   41,800  
オシェトラキャビア 30g 

 

APPETI S ER  
 

Green Salad    3,300  

Japanese Lettuce "Castelfranco ," Cucumber, Cherry Tomato  

Marinated Olive, Grated Fresh Carrot, Raisin , Lemon Dressing  
国産レタス “カステルフランコ”のグリーンサラダ 
胡瓜 チェリートマト オリーブマリネ 人参 レーズン レモンドレッシング 

 

Kurobuta  Pork Prosciutto  From Kagoshima Nanshu Farm                              

Marinated Cucumber and Shodo Island Olive  
鹿児島県南州牧場 黒豚の生ハム 胡瓜のピクルスと小豆島産オリーブのマリネ 

 

Braised Japanese Trippa  With Tomato Sauce                                               3,960              

Shizuoka Amela  Tomato, Garlic Toast, White Kidney Beans, Parsley  
国産牛トリッパの煮込み 
静岡県産アメーラトマト ガーリックトースト 白隠元豆 パセリ 

 

Octopus  Carpaccio                                                                         

Daikon Radish, Lemon , Manganji Pepper, Cream, Arugula, Sour Bread, Chilli  
水蛸のカルパッチョ 
大根 レモン 万願寺唐辛子 クリーム セルバチコ サワーブレッド チリ   
   

“Tokyo Burrata” from S HIBUYA  CHEESE STAN                                                           

Cucumber, Aubergine , Arugula, Pine Nuts, Anchovy, Olive, Oregano  
渋谷チーズスタンドの“東京ブッラータ” 
胡瓜 茄子 ルッコラ 松の実 アンチョビ オリーブ オレガノ 

 

PASTA  

 

Gnocchi Hokkaido Potato                                                   
Chicken Gizzard Confit, Hokkaido Cheese, Black Truffle   
ニョッキ 北海道産じゃがいも 
砂肝のコンフィ 北海道産チーズ 黒トリュフ 

 

Gragnano Spaghetti Amatriciana                       

Kurobuta  Pork  Guanciale  from Kagoshima Nanshu  Farm, Pecorino Cheese  
グラニャーノスパゲッティ アマトリチャーナ  
鹿児島県南州牧場黒豚のグアンチャーレ ペコリーノチーズ 
 
Gragnano  Spaghetti  Peperoncino                                                         4,730                              
Bluefin Tuna, Chilli, Lemon, Olive oil  
グラニャーノスパゲッティ ペペロンチーノ 
本鮪 唐辛子 レモン オリーブオイル 

 

H ouse -made Tagliolini  Hokkaido Flour “Yumekirari”         
King Crab, Shizuoka Amela  Tomato, Fresh Herbs  
自家製タリオリーニ 北海道産小麦粉”ゆめきらり”  

タラバ蟹 静岡県産アメーラトマト 香草 

               

H ouse -made Tagliatelle  Hokkaido Flour “ Yumekirari”   5,060  

Japanese Beef Bolognaise  Sauce  
自家製タリアテッレ 北海道産小麦粉”ゆめきらり” 国産ビーフのボロネーゼソース 
   
Risotto  Ishikawa Carnaroli  Rice                                                          4,840  
Kurobuta Pork  Guanciale , Asparagus , Pecorino Romano , Black pepper  
リゾット 石川県産カルナローリ米 
鹿児島県南洲牧場黒豚のグアンチャーレ アスパラガス ペコリーノ·ロマーノ 黒胡椒 
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Our culinary programme Rooted in Nature highlights locally and ethically sourced food offerings.  

Diners can identify Rooted in Nature menu items by spotting the logo  besides the dish description.  

シャングリ・ラ ホテルズ＆リゾーツでは、料理プログラム "Rooted in Nature"の一環として、持続可能で、倫理的に配慮された、 

地元の食材を提供しています。Rooted in Nature のメニューには、 のロゴが付いています。 

 
MAIN  DISH  
  
John Dory                                                                                   4,620                                                                         
Cauliflower, Hayama Egg  From Nara , Capers, Persley, B rowned  Butter  
的鯛 
カリフラワー 葉山たまご ケッパー パセリ 焦がしバター 

 

Sauteed  Kumamoto Momotaro Salmon                           
Hazelnut, Spinach and Potato Puree, Unripe Grape Juice, Verjus  
熊本県産桃太郎サーモンのソテー 
ヘーゼルナッツ ほうれん草とじゃがいものピュレ 未熟葡萄ジュース ベルジュ 

 

Scorpionfish                                                                   

Turnip, Lily Root, Green Onion Sprout, Consommé, Yuzu Pepper   

カサゴ 
蕪 百合根 芽葱 コンソメ 柚子胡椒 

 

Veal From Italy                                                                             6,930                                                 
Savoy Cabbage, Onion, Celery, Cream Sauce   
イタリア ピエモンテ産仔牛 
ちりめんキャベツ オニオン セロリ クリームソース 

 

Kyoto Duck                                                                                 7,040                                                     

Aubergine , Green Onion, Black Chilli  
京都鴨 
茄子 葱 黒七味唐辛子 

       

Yokohama Beef                                    14,520  

Yokohama Jumbo Shiitake , Potato, Redwine  Sauce  
横濱ビーフ 
横浜産大きな椎茸 じゃがいも 赤ワインソース 

 

CHEESE   

 

Japanese Cheese Selection                  3 Kinds  / 3,520  
国産チーズセレクション ワゴンサービスにて   5 Kinds  / 5,280  

 

Baked Caciocavallo from S HIBUYA  CHEESE STAND                      
渋谷 チーズスタンドのカチョカヴァッロ 
 
 
DESSERT  

 

Tiramisu     2,200  
House -made Mascarpone, Hayama Egg from Nara  
Kamakura “Maison Cacao” Dark Chocolate and Cacao Powder  
自家製マスカルポーネのティラミス 
鎌倉“メゾンカカオ”のダークチョコレートとカカオパウダー 葉山たまご 
 
Apple Tart                                                                                   2,310  
Cinnamon Flavo u red  
林檎のタルト シナモン風味 
   
Chocolate Terrine                                                                          2,310   
Kamakura “Maison Cacao” Colombian Couverture,      
Hokkaido Cultured Butter, Hayama Egg from Nara, Kumquat Compote  
鎌倉“メゾンカカオ”のコロンビア産 クーベルチュールチョコレートのテリーヌ 
北海道発酵バター 葉山たまごと金柑のコンポート 

 

Strawberry and Kamakura “Maison Cacao” Fondant Chocolat                        2,53 0 

Tochiaika Gelato  

苺と鎌倉“メゾンカカオ”のフォンダンショコラ とちあいかのジェラート 

5,060                                                    

5,280  

2,420  


