
Period:  

CHEF MASATAKA YAMASHITA’S LIMITED TIME POP-UP  <CHINESE CUISINE>

シェフの⼭下昌孝⽒は、お客様がワクワクする料理を作るため、素材の⾹りや⾵味を
最⼤限⽣かそうと、気になったことをすべて試し、その先においしさがあると信じて、
独⾃の中華を追求しています。今回、シャングリ・ラ 東京のなだ万 鉄板焼きカウンター
において、惜しみない⼿間と時間をかけ、季節の厳選⻝材を使って作られたWASAを代表
する品々を期間限定でご堪能いただけます。

For a limited time, enjoy a carefully curated menu of signature dishes by renowned
Chef Masataka Yamashita of Michelin-Starred Chinese restaurant WASA, only at
Nadaman Teppanyaki counter at Shangri-La Tokyo.  Chef Yamashita is a true
master of his craft, refining his unique modern Chinese dishes that excite and
delight by incorporating the freshest seasonal ingredients.

期間： 

料⾦：
Price:  

*表⽰税込料⾦に15%のサービス料を別途申し受けます。 

*Price listed in are inclusive of prevailing tax and subject to 15% service charge.

場所：
Location: 

⼭下昌孝 シェフ 期間限定 ポップアップ  ＜中華料理＞

⽕曜⽇ 〜 ⼟曜⽇ (隔週)
10⽉1⽇ - 10⽉5⽇ / 10⽉15⽇ - 19⽇ / 10⽉29⽇ - 11⽉2⽇ 
11⽉12⽇ - 16⽇ / 11⽉26⽇ - 30⽇
12⽉10⽇ - 14⽇ / 12⽉24⽇ - 28⽇

Tuesday - Saturday (Every other week) 
1 Oct - 5 Oct / 15 Oct - 19 Oct / 29 Oct - 2 Nov 
12 Nov - 16 Nov / 26 Nov - 30 Nov 
10 Dec - 14 Dec / 24 Dec - 28 Dec

38,500円 
JPY 38,500 

なだ万  29階
Nadaman Level 29

ご予約： お電話 (03) 6739 7899 / Email restaurantrsv.slty@shangri-la.com 
Reservation:  TEL (81 3) 6739 7899 / Email restaurantrsv.slty@shangri-la.com

mailto:lobbylounge.slty@shangri-la.com

