


En 1896, le palais situé au 10 avenue d’Iéna était la demeure du Prince Bonaparte et le lieu de rencontre de la scène parisienne.      

114 ans plus tard, restaurée par l’architecte Richard Martinet, cette demeure est à nouveau prête pour accueillir les grands 

de ce monde grâce à l’ouverture du Shangri-La Paris. Inscrit aux Monuments Historiques depuis 2009, 

cet hôtel offre une alliance unique entre l’hospitalité asiatique et l’art de vivre à la française.



Le Shangri-La Paris est installé dans une demeure du 19ème

siècle, au cœur de l’élégant 16ème arrondissement de Paris, 

quartier parmi les plus charmants de la ville. 

L’hôtel se trouve à 45 minutes de l’aéroport Charles de Gaulle 

et à 30 minutes de l’aéroport d’Orly. Les six principales gares 

ferroviaires sont faciles d’accès, et la station de métro Iéna 

est à quelques minutes à pied de l’hôtel.

Nos clients peuvent choisir d’être pris en charge à l’aéroport 

par une limousine de l’hôtel, de prendre un taxi ou 

d’emprunter le train.

Les services de taxis et de limousines sont facilement 

repérables à l’aéroport. Nous vous proposons sur demande et 

avec supplément un service d’accueil personnalisé avec une 

hôtesse vous facilitant les démarches à votre arrivée.





Cliquez sur la photo pour visionner la vidéo de votre salon

Le Grand Salon, de style Louis XIV et avec vue sur l’avenue d’Iéna, abrite une immense cheminée en marbre blanc ornée de bronze doré 

et surmontée d’un trumeau de glace. Les deux consoles en bois doré recouvertes de marbre et les lustres de cristal sont d’origine. 

On retrouve dans son architecture une multitude de détails, de couronnes et d’abeilles. 

C’est sans conteste le cœur des réceptions des Bonaparte comme du Shangri-La Paris. 

https://my.matterport.com/show/?m=znzqjdxjYNQ


Surface : 140 m², situé au 1er étage
Dimensions : 9 m x 18 m

Communicant à une galerie de 80 m²

Capacités

Banquet

120

Cocktail

150

Ovale

42

Théâtre

130

Ecole

90

Table en U

48



Cliquez sur la photo pour visionner la vidéo de votre salon

Le Salon de Famille, avec vue sur l’avenue d’Iéna, est largement inspiré par le style Empire, empreint de fraîcheur et de légèreté. 

Les panneaux des lambris sont peints de femmes ailées autour d’un médaillon. La fresque rappelle celle qui fut donnée à la Malmaison,

d’où sa reproduction lors de la rénovation. Le superbe plafond se compose d’un cercle mêlant sphinx et végétaux. 

https://my.matterport.com/show/?m=znzqjdxjYNQ


Surface : 105 m², situé au 1er étage
Dimensions : 7 m x 16 m

Hauteur sous plafond : 6.8 m

Capacités

Banquet

84

Cocktail

80

Ovale

24

Théâtre

40

Ecole

24

Table en U

21



Cliquez sur la photo pour visionner la vidéo de votre salon

La Salle à Manger, avec vue sur l’avenue d’Iéna et entièrement vouée à la gloire de l’Empereur, réunit trophées d’armes en bois 

d’acajou et trophées militaires sculptés dans l’arc supérieur des portes et de la croisée ouvrant sur une vaste terrasse. 

Deux grands aigles aux ailes déployées, accompagnés de faisceaux et de feuilles de lauriers, prennent également la place des quatre arcades.

https://my.matterport.com/show/?m=znzqjdxjYNQ


Surface : 105 m², situé au 1er étage
Dimensions : 8 m x 16 m

Hauteur sous plafond : 6.8 m

Capacités

Banquet

96

Cocktail

80

Ovale

36

Théâtre

90

Ecole

60

Table en U

36



Situés au premier étage de l’hôtel, nos Salons de 
réception Historiques donnent accès à notre 

somptueuse Terrasse Eiffel. 

Cette terrasse unique possède 

une vue imprenable sur la Tour Eiffel.

Ce joyau est un espace commun qui peut être 
réservé pour accueillir vos évènements lors de la 

privatisation totale des Salons Historiques. 



Cliquez sur la photo pour visionner la vidéo de votre salon

Le Salon Roland Bonaparte se situe sur une rue calme parisienne, spacieux et doté des meilleures technologies. 

Les élégantes fresques murales et  la grande arcade en pierre sont de taille des anciennes écuries de Roland Bonaparte. 

De grandes baies vitrées donnent cette luminosité et ce contraste entre les époques.

https://my.matterport.com/show/?m=EvUs6QdG1Zo


Surface : 230 m², situé au niveau 2F à la lumière du jour
Dimensions : 17 m x 16 m

Salle insonorisée avec système de son
Capacité technique : 2 projecteurs, 2 écrans et 2 caméras

Capacités

220

Cocktail

310 36

Théâtre

220

Ecole

126 54

Ovale

Table en U

© The Paris Photographer

Banquet



Hommage à la fille du Prince Roland Bonaparte, le Salon Marie Bonaparte possède un cadre unique avec une décoration qui se veut élégante et 

contemporaine, offrant ainsi une ambiance feutrée aux convives. Un endroit lumineux et spacieux qui donne vue sur la bulle de verdure du 

Palace : le jardin. Un véritable moment privilégié pour toute occasion.

https://my.matterport.com/show/?m=YDayvzLXNx9


Surface : 120 m², situé au rez-de-chaussée 
Vue sur le jardin du Palace

Hauteur sous plafond : 2.98 m

Capacités

Cocktail

20 25

Ovale Tables 
individuelles

40





© Libre comme l’art



Quentin Testart – Chef Exécutif Maxence Barbot – Chef Pâtissier

© Stéphane de Bourgies

Samuel Lee – Chef du Shang Palace

© Stéphane de Bourgies

Maxence Barbot, Chef Pâtissier du Shangri-La Paris depuis 2019,
est sans conteste l’un des très grands noms de la scène pâtissière
française.

C’est d’abord sa famille qui a donné au jeune breton le goût des arts
sucrés. Il démarre sa carrière au Plaza Athénée, puis au Four
Seasons et devient rapidement Vice-Champion de France du
dessert à l’assiette. En 2016, il prend le poste de sous-chef au Plaza
Athénée, où il cocrée l’offre pâtissière du cinq étoiles Avenue
Montaigne. Aujourd’hui ses créations sucrées de haute voltige
participent à la renommée internationale du Shangri-La Paris.

A 28 ans, Quentin Testart rejoint le Shangri-La Paris et
devient le plus jeune Chef Exécutif des Palaces parisiens.

Originaire de Paris, amoureux de la Bretagne où se trouvent
ses racines familiales, son parcours débute à La Bonne Table,
qui le fera voyager des étals de poisson de Lorient à ceux de
Rungis. Aux Fables de la Fontaine, puis à la Maison Blanche, il
apprendra la précision et la créativité de la cuisine étoilée. A
La Villa par Thierry Marx, il décrochera son premier poste de
Chef et Directeur de restaurant puis intègrera le Royal
Monceau – Raffles comme bras droit du Chef Exécutif.

Samuel Lee, Chef du Shang Palace depuis 2015, maitrise à la perfection
la gastronomie cantonaise, l’une des plus raffinées au monde.

Initié dès son plus jeune âge par sa mère aux fondamentaux de la
culture gastronomique chinoise, le Chef dirige aujourd’hui les cuisines
du seul restaurant chinois étoilé Michelin de France avec une carte
d’une incroyable richesse. Incluant des classiques comme le canard
laqué ou les délicates bouchées vapeurs « Dim Sum », mais aussi
d’autres recettes aux extraordinaires saveurs et textures, chaque plat
met en valeur les techniques et savoir-faire de son pays d’origine,
comme le wok ou le travail des produits de la mer. La promesse d’un
impressionnant voyage culinaire au cœur de l’Empire du Milieu.





© Roméo Balancourt



Le repas servi à la française
• Menu inspiré par notre Chef Exécutif, Quentin Testart, en 4 services à la française : 

entrée, plat, 2nd plat et dessert

• Vins de Prestige (une bouteille pour 2 personnes)

• Eaux minérales 

• Café, thé & chocolats 

Prestations incluses

• Une coupe de Champagne Ruinart blanc de blancs

• Sélection de boissons non alcoolisées & de jus de fruits frais

• Sélection de 5 canapés

L’apéritif

Proposé au déjeuner ou au dîner pour un maximum de 80 convives - Cliquez ici pour voir la vidéo

• La décoration florale pour vos tables

• L’art de la table exclusive « Couronne Impériale »

• L’impression des menus personnalisés et noms de table sur demande

• Le service d’accueil et vestiaire
© Roméo Balancourt

https://youtu.be/WIXOZ1f_Y0E


Célébrez des moments d’exception au Shangri-La Paris…

Prenez place dans l’une de nos suites signatures et profitez d’un confort raffiné et

privé pour faire de vos événements rêvés une réalité !

Ces suites de caractère se prêtent aux envies de chacun pour un cocktail, un dîner

exclusif ou encore une cérémonie de mariage. Nos Chefs sont à votre écoute pour

une animation culinaire ou de mixologie, la promesse de moments inoubliables.

Capacités

Cocktail

40 10

Dîner 
exclusif

Cérémonie 
de mariage

40

© Roméo Balancourt





Chez Shangri-La, nous souhaitons récompenser votre fidélité et nous vous offrons un accompagnement qui va au-delà de votre premier événement.          

Avec notre programme de fidélité, profitez du « Shangri-La Circle Event Planner Rewards » et obtenez 5 points pour l’équivalent d’un dollar. Vous pourrez 

par la suite utiliser ces points crédités pour un prochain événement d’exception ou pour un séjour dans l’un des hôtels Shangri-La Hotels & Resorts.
Scannez le QR code pour télécharger

l’application Shangri-La Circle

© Roméo Balancourt



10 Avenue d’Iéna – 75116 Paris

Votre équipe évènementielle : 

events.slpr@shangri-la.com / 01 53 67 19 38

mailto:events.slpr@shangri-la.com
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