380 € par personne - boissons non incluses
€380 par personne - excluding drinks

WERIIERERN
Saint-Jacques Bretonnes en cuisson lente et sauce au poivre vert de Sichuan grillé
Slow cooked Brittany scallop with barbecued green Sichuan chili sauce

EEREL KB
Crépe de riz rouge aux crevettes
Red-rice flour rolls with prawn

BMBEBFDIHR
Mijoté de volaille en bouillon, Raviolis de truffe noire
Simmered chicken soup with Black Truffle Dumplings

& FERKED
Canard laqué fagon Pékinoise et Caviar
Caviar and Roasted Peking duck

BRI 4R
Langouste sautée fagcon Gong Bao
Langouste rose with Gong Bao sauce

FEBEENFRA
Boeuf Wagyu sauté au Baiju - Moutai
Wagyu Beef wok fried with Moutai - Baiju

AE BT KD & K IR
Riz sauté au foie gras et légumes verts
Fried brown rice with foie gras and green vegetables

N FEGEF e m
Dessert signature a quatre mains,
par le Chef Timothy Lam & le Chef Tony Xu
Four hand signature dessert by Chef Timothy Lam & Chef Tony Xu

IEFAESS, RV TMEREMERURTR, BRASHEN]. RNEAIHRESR, HEER

En cas d'allergies, d'intolérances ou de restrictions alimentaires, merci de nous en faire part. Une carte des allergénes est également a votre disposition.
If you have any allergies, intolerances, or dietary restrictions, please let us know. An allergen menu is also available.

FIAR 8390 240, TR BB SER | Les prix indiqués sont nets, taxe et service inclus. | Prices are net, including tax and service.

AIENEZ T Z TR | Cet établissement n‘accepte pas les chéques. | This restaurant does not accept checks



