
传统姜醋汁浸海螯虾
Langoustines parfumées au gingembre

Langoustines, ginger flavors

元贝虾饺 / 红色素饺
Assortiment de Dim Sum

Ravioli de crevettes et noix de Saint-Jacques bretonnes / Bouchée Rubis aux petits légumes
Scallop and shrimp dumpling / Vegetables dumpling

布雷斯鸡肉捞起
Effiloché de volaille de Bresse en salade et sauce sésame

Schreded Bresse chicken salad and sesame dressing

香宫招牌烤鸭
Canard laqué façon pékinoise

Signature roasted Peking duck

XO 酱蒸玫瑰龙虾
Vapeur de langouste, sauce XO

Steamed spiny lobster with XO sauce

川味水煮和牛肉
Boeuf Wagyu braisé aux épices du Sichuan

Braised Wagyu beef with Sichuan style spicy sauce

黑松露炒饭
Riz sauté à la truffe noire

Wok fried rice with black truffle

宫廷豌豆黄及浆果
Gâteau Impérial

Traditional Imperial cake

DÎNER DE LA SAINT-SYLVESTRE
NEW YEAR’S EVE DINNER MENU

元旦新年套餐

Menu Dégustation - 380€ par personne - hors boissons
Tasting Menu - €380 per person - excluding drinks

Menu proposé pour l’ensemble de la table
Un accord mets & vins peut vous être proposé au tarif de 128€ par personne

Menu for the entire table
A wine and food pairing is available for €128 per person


