H oA
Wera Omeraude

178€ par personne
Menu servi pour I'ensemble de la table

JiR e UK B
Salade «des neiges», sauce sésame
Ice plant salad with sesame sauce

fERRALK B

Crépes de riz rouge aux crevettes
Red-rice flour rolls with shrimps

B DR AR
Homard bleu Gong Bao, noix de Macadamia
Blue lobster Gong Bao, Macadamia nuts

JEHTRERS (W)
Canard laqué fagon pékinoise (en deux services)
Roasted whole Peking duck (two sequences)

1 service : Peau croustillante servie avec des crépes a la farine de riz.
1% course : Sliced crispy duck skin with pancakes.

EsESOVULLEIN
2tme service : Magrets hachés et sautés au wok, en feuilles de laitue.
2" course : Wok-fried minced duck breast wrapped with lettuce.

FEIIR
Riz sauté Shang Palace

Riz sauté a l'oeuf, crevettes, porc laqué et légumes
Fried rice with barbecue pork, eggs, shrimps & vegetables

B A B &l SR A

Creme de mangue et noix de coco et boules moelleuses aux fruits
Chilled coconut mango cream with pomelo and rice balls with mixed fruits and whipped cream

Nos Accords Dégustation

Accord mets & vins (4 verres) 88€
Accord mets & thés (4 thés) 68€
Accord mets, thés & vins (2 thés et 2 vins) 78€
Accord mets & vins d’exceptions (4 verres) 238€



