A
WMenw “Emeraunde
178€ par personne

Menu servi pour lensemble de la table

N AU E
Sashimi «Lo Hei» du Chef
Chef’s Lo Hei sashimi

JEWER G
Nems aux fruits de mer
Deep-fried rolls with seafood

S DU G 22 2
Homard bleu sauté au gingembre & cébettes, nouilles de blé
Blue lobster with salted egg yolk, spring onion, ginger and noodles

B I BED H A AR A i
Beeuf Wagyu A4 a l'ail croustillant
Grilled A4 Wagyu beef sirloin with crispy garlic, chilli & spring onions

AR FE SRR
Ravioli poulet-crevette & ciboulette chinoise
Shrimp and chicken dumpling with chinese chive

9y B HTHEAT
Boule croustillante a la creme
Deep fried glutinous rice dumpling with custard

. W, ##B Nos Accords Dégustation

BNIETRE  Accord mets & vins (4 verres) 88€
BRIEN  Accord mets & thés (4 thés) 68€

BEZHERL Accord mets, thés & vins (2 thés et 2 vins) 78€

T YN 4344 FE A5 Découverte des Grands Crus de la vallée du Rhone (4 verres) 148€




