
LES RAFRAÎCHISSEMENTS

L e  s o m p t u e u x  d o m a i n e  C h â t e a u  d ’ E s c l a n s ,  b o r d é 
d ’ h o r t e n s i a s  c é r u l é e n s ,  e s t  s i t u é  a u  c œ u r  d e  l a 

P r o v e n c e ,  a u  n o r d - e s t  d e  S a i n t - T r o p e z ,
 à  q u e l q u e s  e n c a b l u r e s  d e  l a  M é d i t e r r a n é e .

D e p u i s  s o n  a c q u i s i t i o n  e n  2 0 0 6 ,   S a c h a  L i c h i n e 
a  p o u r  a m b i t i o n  d ’ é l a b o r e r  u n  d e s  p l u s  g r a n d s 

r o s é s  a u  m o n d e  e t  d ’ o r c h e s t r e r  a i n s i  l a 
«  R e n a i s s a n c e  d u  R o s é  » .

15CL 75CL 150CL

WHISPERING ANGEL 2022
CHÂTEAU D’ ESCLANS 2022
GARRUS

VEUVE CLICQUOT NM
P O N S A R D I N  B R U T

RUINART NM
B L A N C  D E  B L A N C

BOLLINGER NM
B R U T  R O S É

KRUG
G R A N D E  C U V É E

SPRITZ ROSÉ
FROZEN ROSÉ

1 8

2 4

4 8

2 8

8 0

1 1 0

2 9 8

2 9

4 9

3 9

5 9

1 4 0

2 9 0

2 3 0

7 5 0

1 4 0

LES ROSÉS 
DU CHATEAU D’ESCLANS

CHAMPAGNE

WHISPERING COCKTAILS

15CL 75CL



POUR COMMENCER

LES POISSONS

VIANDES SALADES

LES GARNITURES

T A T A K I  D E  T H O N   2 9
S A U C E  P O N Z U   2 9

C A R P A C C I O  D E  P O U L P E   2 9  
C O N D I M E N T  P I M E N T É ,  H E R B E S  &  C I T R O N   2 9

C R E V E T T E S  M A R I N É E S  3 0
T O M A T E  &  S É S A M E   2 9

C R I S P Y  R I C E
T A R T A R E  D E  G A M B E R R O S  M A R I N É E S  &  É P I C É E S   3 2

T A R T A R E  D E  T H O N    3 2

T A R T A R E  D E  T O M A T E    2 6

LA PÊCHE DU JOUR

L E  T U R B O T

L E  B A R

L E  R O U G E T

L E  S A I N T - P I E R R E 

E N T R E C Ô T E  D E  B O E U F  N O R M A N D E
P U R É E  &  B É A R N A I S E  H E R B A C É E 

5 4

E N T R E C Ô T E  WA G Y U 
P U R É E  &  B É A R N A I S E  H E R B A C É E 

1 5 0

V O L A I L L E 
C A R O T T E S  &  G I N G E M B R E

4 8

S A L A D E  D E  N O U I L L E S  A U  S A R R A S I N   2 4
S É S A M E  &  L É G U M E S  C R O Q U A N T S   2 9

S A L A D E  D E  H O M A R D   6 2

S A L A D E  D E  P O U S S E S  D ’ É P I N A R D   4 6
T H O N ,  T R U F F E  &  Y U Z U   2 9

P E T I T S  L É G U M E S  F A R C I S   4 2
P E S T O  &  A Ï O L I   2 9

F R I T E S ,  C O E U R  D E  L A I T U E ,  R I Z  C R O U S T I L L A N T ,
C O C O T T E  D E  L É G U M E S ,  P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E

C H O U  G R I L L É   2 4
S A U C E  F A Ç O N  C É S A R ,  E S P E L E T T E  &  S É S A M E   2 9

R O U G E T  M A R I N É   3 3  
S A U C E  V I E R G E  &  P I M E N T  A J I  A M A R I L L O       2 9

C R U D O  D E  B A R   3 3
H U I L E  D ’ O L I V E ,  Y U Z U  &  S A R R A S I N   2 9

T O M A T E  F R A Î C H E   2 8
F R A I S E  &  C O N D I M E N T  T O F U   2 9

M O U L E S   2 8
A Ï O L I  2 9

À PARTAGER

L A  S O L E
1 8 0

L A  C Ô T E  D E  T H O N
1 4 0 

L E  H O M A R D  G R I L L É
1 8 0

LES INCONTOURNABLES

L E  B A R   5 2
G A R N I T U R E  D E  S A I S O N   2 9

L E  S A I N T - P I E R R E  C O N F I T   5 2
H U I L E  D ’ O L I V E ,  Z A A T A R  &  C I T R O N   2 9

L E  C A L A M A R   4 0
P E R S I L L A D E  T I M U T   2 9

  2 9L E  M A I G R E   4 8  
C U I T  E N  F E U I L L E  D E  B A N A N I E R ,   2 9

G O M B O ,  M A N G U E  &  R I Z  A U X  É P I C E S   2 9

L E S  R AV I O L E S  D E  H O M A R D   4 8

1 0



ENTRÉES
C H O U  G R I L L É

S A U C E  F A Ç O N  C É S A R ,  E S P E L E T T E  &  S É S A M E 

&

T A T A K I  D E  T H O N
S A U C E  P O N Z U

PLAT
P O I S S O N  D U  J O U R

D u  l u n d i  a u  v e n d r e d i
H o r s  j o u r s  f é r i é s

U n i q u e m e n t  a u  d é j e u n e r

MENU
DU JOUR

6 8

LES DESSERTS
D EMaxence Barbot

L’ O F F R E  S U C R É E  E S T  I M A G I N É E  P A R  N O T R E 
C H E F  P ÂT I S S I E R  M A X E N C E  B A R B O T .

D E M A N D E Z  L E  M E N U  !

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 
En cas d’allergie, d’intolérance ou régime alimentaire, nous vous proposons 

de consulter notre carte des allergènes. Origine volaille : France – Origine 
bœuf : France / Japon – Prix nets en Euros, taxes & service compris. 

Cet établissement n’accepte pas les chèques.

CHÂTEAU 16CL.

CRISPY RICE TARTARE DE TOMATE 3  P I È C E S     3 8

GARRUS 16CL.

CRISPY RICE THON CAVIAR 3  P I È C E S      8 8

ACCORDS METS & VINS



CHÂTEAU 16CL.

CRISPY RICE TARTARE DE TOMATE 3  P I È C E S     3 8

GARRUS 16CL.

CRISPY RICE THON CAVIAR 3  P I È C E S      8 8

3 ENTRÉES
À  P A R T A G E R

PLATS 

L E S  R AV I O L E S  D E  H O M A R D
B I S Q U E  E T  M I N E S T R O N E

&
L E  B A R

G A R N I T U R E  D E  S A I S O N

DESSERTS
D E  Maxence Barbot

A U  C H O I X  À  L A  C A R T E

ACCORDS METS & VINS

MENU
DÉGUSTATION

1 5 8

LES DESSERTS
D EMaxence Barbot

L’ O F F R E  S U C R É E  E S T  I M A G I N É E  P A R  N O T R E 
C H E F  P ÂT I S S I E R  M A X E N C E  B A R B O T .

D E M A N D E Z  L E  M E N U  !

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. 
En cas d’allergie, d’intolérance ou régime alimentaire, nous vous proposons 

de consulter notre carte des allergènes. Origine volaille : France – Origine 
bœuf : France / Japon – Prix nets en Euros, taxes & service compris. 

Cet établissement n’accepte pas les chèques.


