
ENTRÉE | STARTER

Caviar et condiment à la Russe
Caviar and Russian-style condiment

Œuf mollet, sabayon à la tru�e Melanosporum et brioche toastée 
Soft-boiled egg, Melanosporum tru�le sabayon, and toasted brioche

2 PLATS AU CHOIX PARMI : | 2 DISHES OF YOUR CHOICE FROM:

Terrine de foie gras et coing confit
Foie gras terrine with quince confit

Huitre chaude gratinée aux agrumes
Warm gratiné oyster with citrus

Coquilles Saint-Jacques, beurre blanc à la citronnelle, carotte et pack choy
Scallops, lemongrass beurre blanc, carrot, and pak choi

Gnocchi de pomme de terre, crème de tru�e et parmesan 
Potato gnocchi, tru�le cream, and parmesan

Dos de biche, sauce grand veneur, céleri rôti et airelles
Venison loin, “grand veneur” sauce, roasted celery, and lingonberries

LE BRUNCH PRESTIGE DES FÊTES
PRESTIGE FESTIVE BRUNCH

220€ par personne – boissons non incluses
€220 per person – excluding drinks

Disponible le 25 décembre et le 1er janvier
Available on December 25th and January 1st

En cas d’allergies, d’intolérances ou régimes alimentaires, merci de nous en faire part. Une carte des allergènes est à votre 
disposition. Prix nets en Euros, taxes & service compris. Cet établissement n’accepte pas les chèques.

 
If you have any allergies, intolerances, or dietary requirements, please consult our allergen list. Net prices in Euros, taxes & 

service included. This restaurant does not accept checks.

Plats végétariens | Vegetarian mains


