B

LA BAUHINIA

DINER ROMANTIQUE
ROMANTIC DINNER

AMUSE-BOUCHES

L’oursin, Uhuitre et le foie gras
Sea urchin, oyster and foie gras

ENTREE / STARTER

La Saint-Jacques, en carpaccio et pomelo
Scallops, carpaccio and pomelo
&
L’araignée de mer, sauce salicorne et caviar
Spider crab, salicornia sauce and caviar

LE PLAT /MAIN COURSE

Le homard en bouillon, udon et pakchoi
Lobster in broth, udon and pakchoi
&
Le turbot, boulgour de sarrasin et beurre blanc aux ceufs de poissons
Turbot, buckwheat bulgur and fish egg beurre blanc

LE DESSERT / DESSERT
L’écrin d’amour
220€ par personne, hors boissons
220€ per person, excluding drinks

Disponible uniquement lors du diner du 14 février 2024
Available only for dinner on 14th of February 2024



