
O U R  S O M M E L I E R ’ S  S E L E C T I O N 
W I N E  B Y  T H E  G L A S S (15 cl)

O U R  M I X O L O G I S T ’ S  S E L E C T I O N

CLEAR MOJITO 26
Mint infused rum, lime, soda

DAFFODIL 26
Timut pepper infused tequila, lime, pineapple, abricot cream

HESPERIA 26
Hibiscus infused vodka, lemon, apple syrup, chamomile

VIRGIN SANGRIA 20
Raspberry, blackberry, cranberry

	�� CHAMPAGNE

	 VEUVE CLICQUOT PONSARDIN - BRUT	 26 €

2007 	 COMTES DE CHAMPAGNE - TAITTINGER 	 36 €

	 BOLLINGER - BRUT ROSÉ	 31 €

	
	 WHITE WINE 

2017	 CÔTES DU RHÔNE - LES ABEILLES
	 Domaine J.L Colombo	 14  €

2018	 AUTRICHE - KAMPTAL 
	 Grüner Veltliner - Schloss Gobelsburg	 16 €

2017	 POUILLY-FUMÉ (SERVI EN MAGNUM)
	 Florilège - Domaine Jonathan Pabiot	 19  €

2014	 RIESLING GRAND CRU (SERVI EN MAGNUM)
	 Schlossberg - Domaine Kirrenbourg	 25  €

2017	 MEURSAULT
	 Les Narvaux - Domaine Ballot Millot	 35  €

	

	 RED WINE

2015	 MAURY SEC - CLOVIS - CUVÉE DU COQ
	 Domaine des trois Vallées	 14 €

2014	 AUTRICHE-BURGENLAND
	 SAINT-LAURENT - Weingut Heinrich	 21 €

2016	 RHONE - CORNAS                                                               	
	 Jouvet - Domaine Francois Villard	 26 €

2008	 BORDEAUX - SAINT-ESTEPHE (SERVI EN MAGNUM)	
	 Château de Pez 	 30 €

2017	 CHAMBOLLE-MUSIGNY
	 Domaine Arlaud	 34 €
 

	 ROSÉ WINE

2018	 CÔTES DE PROVENCE (SERVI EN MAGNUM)
	 PREMIERE- Domaine Saint-André de Figuière	 12 €

2018	 CÔTES DE PROVENCE (SERVI EN MAGNUM)
	 ROSE ET OR - Chateau Minuty	 15 €

2019	 CÔTES DE PROVENCE (SERVI EN MAGNUM)
	 ROCK ANGEL- Chateau d’Esclans	 19 €

2019	 CÔTES DE PROVENCE (SERVI EN MAGNUM)
	 LES CLANS - Chateau d’Esclans	 29 €



Gold selection caviar Kristal by Kaviari, 
blinis and russian style topping 15g, 30g or 50g 45/90/150

Crab meat with avocado and green mango,
iceberg lettuce, tamarind/combawa vinaigrette 32

Poultry and foie gras «pressé», grilled shiitake, 
romaine lettuce leaves, black truffle condiment 30

Sea bream carpaccio seasoned with chilli/lime/pomegranate,
capucines and young basil leaves in a spicy salad 30

Multicolored tomato salad, goat cheese sorbet, tomato juice 28

 

Lobster salad with artichoke and sun-dried tomatoes,
lettuce heart, parmesan cheese, tomato and lobster juice 55

 «Niçoise» style raw vegetables, marinated and snacked tuna fillet,
lemon vinaigrette 40

John Dory «goujonnettes», primavera vegetables, lemongrass/ginger 45

Grilled sea bass, roasted and mashed fennel, celery and menthe, riviera sauce 46  

 Pad Thaï - shrimp or vegan 34/32 
 

Marinated and grilled poultry breast, wok fried vegetables, satay sauce 34 

Veal tartare, vitello tonnato condiment, sweet potatoes fries 34

Our Simmental beef «steak au poivre» tataki style,
pepper/green onion/piquillos, Maxime potatoes 44

 

Cuba 65% chocolate millefeuille 18 
(10 minutes of preparation)

Vanilla and pecan nuts sparkle 16

Strawberry pavlova 18 

Plum, mirabelle and walnut tart 16

Pistachio Paris-Brest 18

The Exotic 16

Red berries plate 20

Spicy dish

 
Lunch Menu 

STARTEROF THE DAY & MAIN COURSE OF THE DAY OR 

MAIN COURSE OF THE DAY & DESSERT 44

STARTER OH THE DAY & MAIN COURSE OF THE DAY & DESSERT 52

Dinner Menu
STARTER OF THE DAY & MAIN COURSE OF THE DAY & DESSERT 68

 Dish can be prepared vegan

«Homemade» dishes are prepared on site from raw materials. 
Please do not hesitate to ask us for our allergy, intolerance or specific diet menu.

Origin of our veal, pork and chicken : raised in France - Origin of our beef : European Union
Net prices in Euros, tax & service included. 

Please note that checks are not accepted for payment



W I N E  L I S T 

C H A M P A G N E S
(75 cl)

R O S É  W I N E S 
(75 cl)

G R E A T  W I N E S  A T  L O W  P R I C E S
(75 cl)

	 WHITE WINES
	 BURGUNDY
2013	 PULIGNY-MONTRACHET 1ER CRU
	 LA TRUFFIERE
	 Domaine Jean-Marc Boillot                235 €
 2013	 MEURSAULT  1ER CRU
	 CLOS DES BOUCHERES
	 Domaine Roulot                                     350 €

	 RHÔNE VALLEY
  2018	� HERMITAGE - CUVÉE EMILIE
 	 Domaine des Rémizières                    135 €

	 RED WINES
	 BURGUNDY
 2013	 ECHEZEAUX GRAND CRU
	 Domaine Méo Camuzet                         700 €

	 BORDEAUX
2006	 POMEROL
	 Château Trotanoy                                       290 €

2005	 SAINT-ESTEPHE 
	 Château Montrose                                     495 €

2005	 PESSAC-LÉOGNAN
	 Château La Mission Haut-Brion            520 €

2006	 SAINT-EMILION GRAND CRU
	 Château Pavie                                              600 €

2003	 PAUILLAC
	 Château Mouton Rothschild                  725 €

1982	 PESSAC-LÉOGNAN
	 Château  Haut-Brion                               1200 €

	 EXTRA BRUT

	 BILLECART-SALMON	 135 €

	 BRUT

	 VEUVE CLICQUOT PONSARDIN	 135 €

	 BOLLINGER SPÉCIAL CUVÉE	 155 €

2008	 LAURENT-PERRIER BRUT MILLÉSIMÉ  	 170 €

	 BLANC DE BLANCS

	 RUINART 	 195 €

2007	 TAITTINGER - COMTES DE CHAMPAGNE          270 €
	

	 CUVÉES DE PRESTIGE

2012	 VEUVE CLICQUOT - VINTAGE	 155 €

	 KRUG GRANDE CUVÉE	 450 €

2008    BOLLINGER - GRANDE ANNÉE	 250 €

2008	� LOUIS ROEDERER - CUVÉE CRISTAL	 550 €

2003	� DOM PÉRIGNON	 550 €
	
	 ROSÉ

	 BOLLINGER	 155 €

	 BILLECART-SALMON	 165 €

	 RUINART	 195 €

	 LAURENT-PERRIER	 210 €

2019	 CÔTES DE PROVENCE     		
	 ROCK ANGEL- Chateau d’Esclans	 98 €                

2019	 CÔTES DE PROVENCE  
	 LES CLANS - Chateau d’Esclans                      	 148 €

2018	 CÔTES DE PROVENCE (MAGNUM)

	 PREMIERE- Domaine Saint-André de Figuière	 120 €

2018	 CÔTES DE PROVENCE (MAGNUM)
	 ROSE ET OR - Chateau Minuty	 150 €

2019	 CÔTES DE PROVENCE (MAGNUM) 
	 ROCK ANGEL- Chateau d’Esclans	 198 €

2019	 CÔTES DE PROVENCE (MAGNUM)
	 LES CLANS - Chateau d’Esclans                      	 298 €



W H I T E  W I N E S

	 LOIRE VALLEY
2017	 VOUVRAY 
	 Complices de Loire - FX. Barc	 60 €

2020	 SANCERRE
	 Domaine Vacheron	 75 €

2017	 MONTLOUIS SUR LOIRE
	 Clos Mosny - Domaine de la Taille aux Loups	 85 €

2017	 SANCERRE (EN MAGNUM)
	 Domaine Vacheron	 150 €

2017	 POUILLY-FUMÉ (EN MAGNUM)
	 Florilège - Domaine Jonathan Pabiot	 175 €
	
	 BORDEAUX BLANC
2018	 BORDEAUX
	 Clarendelle inspiré par Haut-Brion	 65 €

2002	 SAUTERNES 
	 Château Suduiraut (37.5cl)	 80 €

	 LANGUEDOC-ROUSSILLON

2017	 CÔTES DU ROUSSILLON
	 Vieux Solitaire	 65 €

2016	 IGP COTES CATALANES *
	 Vieilles Vignes - Domaine Gauby	 125 €

	 WINES FROM THE WORLD
2018	 AUTRICHE - KAMPTAL 
	 Grüner Veltliner - Schloss Gobelsburg	 65 €

2016	 ITALIE - LANGHE CHARDONNAY
	 Massolino	 90 €
	
	
	 ALSACE 

2018	 RIESLING - GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ
	 Domaine A. Bursin	 78 €

2018	 GEWURZTRAMINER - GRAND CRU ZINNKOEPFLÉ
	 Domaine A. Bursin	 80 €

2016	 PINOT GRIS - GRAND CRU SCHLOSSBERG
	 Domaine Kirrenbourg	 115 €

2014	 RIESLING GRAND CRU (EN MAGNUM)
	 Schlossberg - Domaine Kirrenbourg	 210 €

	

	 BURGUNDY 
2017	� SAINT-VÉRAN
	 En Crèches - Domaine Saumaize	 48 €

2018	 CHABLIS
	 Domaine GROSSOT	 65 €

2018	 POUILLY-FUISSE
	 Les Creuzettes - Domaine Saumaize	 70 €

2017	 SAINT-AUBIN 1ER CRU
	 En Remilly - Domaine Marc Colin et Fils	 120 €

2017	 BOURGOGNE
	 Domaine Coche Dury	 160 €

2016	 MEURSAULT
	 Luchets - Domaine Roulot	 210 €

2016	 CHASSAGNE-MONTRACHET 1ER CRU
	 Clos Saint Jean - Domaine M. Niellon	 220 €

	

	 RHÔNE VALLEY 
2017	 IGP COLLINES RHODANIENNE - MARSANNE *
	 Y. Cuilleron	 45 €

2017	 CÔTES DU RHÔNE - LES ABEILLES
	 Domaine J.L Colombo	 50 €

2018	 SAINT-JOSEPH	
	 Domaine Courbis	 80 €

2018	� CONDRIEU - JARDIN SUSPENDU
	 Domaine PJ Villa                                   	  125 €

2018	 CHATEAUNEUF DU PAPE	
	 Chateau Mont-Redon	 130 €

	

	 HALF BOTTLES 
2018	 SANCERRE
	 Domaine Vacheron	 40 €

2018	� PULIGNY-MONTRACHET                                            
     	 Domaine JM. Boillot	 80 €

	
	

	

	



R E D  W I N E S
(75 cl)

Should you wish a larger choice, Maxime Verdier, our head sommelier, 
will be happy to present you the “Master wine list”…

All our wines are from Protected Designations of Origin unless indicated by an asterisk *

	

	 LOIRE VALLEY
 2016	 SAUMUR - BRÉZÉ
	 Clos Mazurique - A. Lambert	 48 €

2017	 BOURGUEIL
	 Les Quartiers - Y. Amirault	 60 €

2017	 SANCERRE
	 Domaine Vacheron	 75 €

2017	 SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL
	 Les Malgagnes - Y. Amirault	 85 €

2016	 CHINON
	 L’Huisserie - Philippe Alliet	 90 €

	 BORDEAUX
2014	 HAUT-MÉDOC
	 Château Bernadotte	 65 €

2014	 SAINT-ESTEPHE
	 Le Cadet de L’Insouciance	 90 €

2014	 MARGAUX
	 Confidences de Prieuré Lichine	 100 €

2012	 SAINT-ESTEPHE
	 Les Pagodes de Cos	 215 €

2011	 PAUILLAC
	 Château Duhart - Milon	 300 €
	

	 BEAUJOLAIS
2018	 CÔTE DE BROUILLY
	 Christophe Pacalet	 65 €

	 LANGUEDOC-ROUSSILLON
2016	 VIN DE PAYS DE L’ HERAULT « XB »  *
	 Domaine la Terrasse d’Elise	 55 € 

2015	 MAURY SEC - CLOVIS - CUVÉE DU COQ
	 Domaine des trois Vallées	 70 €

2008	 COTES DE ROUSSILLON
	 Vieilles Vignes - Domaine Gauby	 155 €

	 ALSACE
 2016	 ALSACE PINOT NOIR
	 RESERVE- Domaine Trimbach	 65 €

2017	 ALSACE PINOT NOIR
	 LUTZELTAL -  Domaine A. Bursin	 85 €

	
	 BURGUNDY
2018	 BOURGOGNE HAUTES CÔTES DE NUITS
	 Domaine D. Duband	 75 €

2012	 GEVREY-CHAMBERTIN
	 Domaine Serafin	 165 €

2017	 CHAMBOLLE-MUSIGNY
	 Domaine Arlaud	 175 €

2016	 VOSNE - ROMANEE
	 Domaine Méo-Camuzet	 210 €

	

	 RHÔNE VALLEY
2017	 COSTIÈRE DE NÎMES
	 Cuvée Safranée - Château Grand Escalion	 60 €

2016	 VACQUEYRAS
	 Domaine de Longue Toque	 80 €

2016	 CORNAS                                                               		
	 Jouvet - Domaine Francois Villard	 110 €

2017	 COTE ROTIE
	 Laurus - Domaine Gabriel Meffre	 145 €

	

	 WINES FROM THE WORLD
2014	 AUTRICHE - BURGENLAND
	 St-Laurent - Heinrich	 85 €

2017	 ITALIE - DOC DOLCETTO D’ALBA 
	 Massolino	 95 €

	

	 HALF BOTTLES
2014	 MOULIS EN MÉDOC
	 Château Chasse Spleen	 65 €

2017	 MOREY SAINT DENIS
	 Domaine D. Duband	 70 €



MINERAL WATERS

STILL

Evian (100cl) 12

Evian (50cl) 7

SPARKLING

Badoit or San Pellegrino (100cl) 12

Badoit or San Pellegrino (50cl) 7

Chateldon (75cl) 14

Perrier (33cl) 8

BEERS (33cl )
14

Heineken

1664

Carlsberg

TsingTao

SODAS
12

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro (33cl)  

Orangina (25cl)

Sprite (25cl)

Schweppes (25cl)

FRESHLY SQUEEZED JUICES (25cl )
14

Orange

Grapefruit

JUICES & NECTARS (33cl ) 
Alain Mil lat

12

Raspberry

Pear

Apple

White grape

Tomato


