
MENU VEUVE CLICQUOT
490€

Avec accord mets & champagnes Veuve Clicquot
With Veuve Clicquot champagne pairing

AMUSE-BOUCHE

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES,
TRUFFE NOIRE & HUILE D’OLIVE

Scallop carpaccio, black tru�e & olive oil

LA GRANDE DAME 2015
(verre, glass, 15cl)

LE FILET DE BAR, LÉGUMES RACINES,
SAUCE BUTTERNUT

Sea bass fillet, root vegetables, butternut sauce

VEUVE CLICQUOT BRUT CARTE JAUNE
(verre, glass, 15cl)

LA VOLAILLE FAÇON ROSSINI 

Rossini-style poultry

VEUVE CLICQUOT VINTAGE ROSÉ
(verre, glass, 15cl)

LA VANILLE DU CHEF MAXENCE BARBOT

Vanilla Dessert by Chef Maxence Barbot



Prix net en euros, taxes et service compris.
Net price in euros, tax and service included. 


