LUNCH MENU | MENU DEJEUNER

12:30-15:30

Guests on full board can choose a 2-course meal from the following sections (starters, soups or desserts,
pasta, burgers and sandwiches or grilled specialties).

Some dishes marked with an * are subject to a supplement of Rs. 1,000 per item.

A TI'heure du déjeuner, un menu de deux plats est proposé aux clients en pension-compléte, avec un
choix parmi les sections suivantes : Entrées, soupes ou desserts ; pates, burgers & sandwichs ou les
spécialités du grill. Chaque plat marqué d'un * est sujet a un supplément de Rs. 1,000.

Starters | Entrées

Okra and mozzarella | Gombos et mozzarella 1,065
Smoked cherry tomatoes, extra virgin olive oil, rocket, curry leaves and crostini
Tomates cerises fumées, huile d’olive extra vierge, roquette, feuilles de curry et crostini

Green papaya salad | Salade de papaye 960
Heart of palm, cucumber, carrot, mint leaves and peanut dressing
Ceceur de palmier, concombre, carotte, feuilles de menthe et une vinaigrette aux arachides

Cobb salad | Salade Cobb 1,065
Lettuce, soft-boiled eggs, avocado, tomato, crispy chicken, honey mustard dressing
Laitue, ceufs durs, avocat, tomate, poulet croustillant et une vinaigrette a la moutarde et au miel

Pepper seared tuna | Thon poélé au poivre 1,065
Rocket, potato, tomato, quail eggs, olive oil
Roquette, pomme de terre, ceufs de caille, huile d'olive

Mauritian octopus salad | Salade de poulpe - style mauricienne 1,190
Tomato, coriander, red onion, chili lime dressing
Tomate, coriandre, oignon rouge, vinaigrette pimentée

Roasted beetroot | Betteraves roties 500
Spiced goat cheese, walnuts, orange segments, beetroot hummus
Fromage de chévre épicé, noix, quartiers d'orange, houmous de betterave

Soups | Soupes

Soup of the day | Soupe du jour 750
Garlic butter crostini
Crostini au beurre d’ail

Lemongrass coconut soup | Soupe a la noix de coco et citronnelle 940
Shiitake mushrooms, watercress, ginger, turmeric, sesame seeds
Champignons shiitaké, cresson, gingembre, curcuma, graines de sésame



Pasta | Pates

Penne
Creamy mushroom sauce, spinach, Parmesan
Sauce crémeuse aux champignons, épinards, Parmesan

Spaghetti alla Puttanesca
Black olives, capers, anchovy, red chili, parsley, extra virgin olive oil and garlic
Olives noires, capres, anchois, piment rouge, persil, huile d’olive extra vierge et ail

Burgers and Sandwiches | Burger et Sandwich

Black Angus beef burger (250 gms) | Burger de boeuf Angus (250 gms)
Lettuce, tomato, cheddar cheese, caramelised onions, Republik burger sauce
Laitue, tomate, fromage cheddar, oignons caramélisés, sauce burger signature du Republik

Grilled chicken burger | Burger au poulet grillé
Saffron bun, cheddar, lettuce, tomato, spicy mayonnaise
Pain au safran, cheddar, laitue, tomate, mayonnaise épicée

Grilled vegetable ciabatta | Ciabatta aux légumes grillés
Peppers, zucchini, eggplant, rocket pesto
Poivron, courgette, aubergine, pesto de roquette

Republik club sandwich | Club sandwich du Republik
Multigrain bread, turkey ham, fried egg, crisp bacon, chicken, lettuce, cheese, tomato
Pain multigrain, jambon de dinde, oeuf au plat, bacon croustillant, poulet, laitue, fromage, tomate

All burgers and sandwiches are served with a salad and your choice of: Parmesan fries or fries

Tous nos burgers et sandwichs sont servis avec une salade en accompagnement et selon votre choix :

Frites nature ou au Parmesan

Grilled specialities | Les spécialités du grill

Gambas a la créole | Gambas facon créole
Spicy creole sauce and side salad
Sauce épicée style-créole et salade

Grilled catch of the day | Poisson du jour grillé
Sautéed vegetable, lemon butter sauce
Légumes sautés, sauce au beurre citronné

Grilled chicken skewers | Brochettes de poulet grillées
Ginger and pineapple rice, curry cream sauce
Riz au gingembre et ananas, sauce de curry crémeuse

Beef Tagliata | Boeuf tagliata
Semi dried tomato, rocket leaves, Parmesan, balsamic reduction
Tomates semi-séchées, roquette, Parmesan, réduction de balsamique
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Desserts | Désserts

Criollo chocolate | Chocolat Criollo 450
Peanut butter ganache, praline and vanilla ice cream
Ganache au beurre d’arachide, pralines et glace a la vanille

Chocolate tart | Tarte au chocolat 375
Valrhona chocolate and hazelnut ice cream
Chocolat Valrhona et glace a la noisette

Coco loco 375
Passion fruit meringue, basil syrup, coconut ice cream
Meringue aux fruits de la passion, sirop de basilic et glace a la noix de coco

Seasonal fruit platter 440
Plateau de fruits de saison

Selection of ice cream and sorbet 375
Sélection de glaces et sorbets

Some of our dishes may contain ingredients that are considered as allergens.

If you have any food allergy, we invite you to inform one of our team members, who will be pleased to assist you.
Certains aliments peuvent contenir des ingrédients qui sont considérés comme des allergénes.

N'hésitez pas a informer un membre de notre équipe, si vous souffrez d'une intolérance alimentaire particuliére.

Prices are in Mauritian Rupees (Rs.) and are inclusive of VAT
Les prix sont en roupies mauriciennes (Rs.) et incluent la TVA

Shangri-La is committed to delivering the finest and ethically sourced ingredients including fresh produce, seasonal
and local specialties as well as prime imported ingredients. However, please note that some items on our menu may
not be available all the time, due to global supply-chain disruptions, currently impacting import delivery on the
island. We apologise for any inconvenience this may cause.

Bien que Shangri-La s’engage a vous offrir les meilleurs ingrédients d’origine éthique — qu'il s'agisse de produits frais,
de spécialités locales et de saison ainsi que d'ingrédients importés de premier choix —, veuillez noter que I'arrivage
des marchandises importées est actuellement perturbé par un ralentissement imprévu de la chaine
d’approvisionnement mondiale. De ce fait, certains produits de nos menus pourraient ne pas étre constamment
disponibles.



