Tartare de thon albacore, gingembre, sésame torréfié, vinaigrette au citron et coriandre
Albacore tuna tartare with ginger, toasted sesame, lemon vinaigrette and
coriander

Ceviche de la Péche du jour aux saveurs exotiques, cresson, chips de
gingembre, vinaigrette a la citronnelle et au citron vert de Rodrigues
Catch of the day ceviche with exotic flavours, watercress, ginger chips,
lemongrass and Rodrigues lime vinaigrette

Carpaccio de la péche du jour, tomates cerises, capres, roquette, olive

Taggiasche et quartier d’avocat

Catch of the day carpaccio with cherry tomatoes, capers, arugula, Taggiasche olives and
avocado

Salade de Coeur de palmier, tranches d’avocat, sucrine, tomate, olives

Taggiasche et marlin fumé

Heart of palm salad with avocado slices, butter lettuce, tomatoes, Taggiasche olives and smoked
marlin

Salade de crevettes a la Créole, tomate pomme d’amour, oignon, piment, coriandre,
vinaigrette au citron
Creole shrimp salad, tomato “pommes d’amour”, onion, chili, coriander, lemon vinaigrette

Salade Touessrok

Laitue romaine, carotte, chou rouge, tomate cerise, ceuf dur, mais, artichaut confit,
“mozzarella di bufala”

Touessrok salad

Romaine lettuce, carrots, red cabbage, cherry tomato, hard-boiled egg, corn, preserved artichoke,
“mozzarella di bufala”

Salade de quinoa

Légumes de saison, pois chiche, tofu, vinaigrette Asiatique a la mangue et basilic
Quinoa salad

Seasonal vegetables, chickpeas, tofu, Asian-style mango and basil vinaigrette

Margherita / Margherita

Jambon blanc et champignons / York ham and Mushroom

Jambon de parme 36 mois, roquette, tomate cerices et stracciatella
36-month-aged Parma ham with arugula, cherry tomatoes and stracciatella
Truffée / Black truffle

Fruits de Mer | Seafood

Linguine au pesto méditerranéen, stracciatella de bufala et camarons
Linguine with Mediterranean pesto, ‘stracciatella di bufala’ and sweet water prawns

Spaghetti a I'ail, huile d’olive et piment
Spaghetti with garlic, olive oil and chili

Garganelli, olives Taggiasche, tomate cerise et pesto de basilic et thon mi-cuit
Garganelli with capers, Taggiasche olives, cherry tomato and basil pesto and lightly

A

seared tuna




Langouste grillé et Iégumes grillés
Grilled Rock Lobster and Grilled vegetables

Le mix-grill de la mer et Ilégumes grillés
Mix grill of seafood and grilled vegetables

La péche du jour snackée, salade de poivrons et pignons de pin rétis,
émulsion de roquette

Pan-seared catch of the day, bell pepper salad, roasted pine nuts and arugula
emulsion

Tagliata de Faux Filet de boeuf Black Angus, artichauts confits, pecorino,
menthe et réduction de vinaigre balsamique de Modéne

Black Angus beef tagliata, preserved artichokes, pecorino cheese, mint and
balsamic vinegar glaze

Coquelet grillé aux herbes, pommes de terre réties, broccoli sauté et sauce
au tamarin

Grilled herb-marinated spring chicken, roasted potatoes, sautéed broccoli and
tamarind sauce

‘Fruits givrés'
Citron - Orange - Coco
Lemon - Orange - Coconut

Sélection de glaces et sorbets
Ice cream and sorbet selection
1 scoop I 1 boule

Salade de fruits de saison - Sirop a la menthe et sorbet au fruit de la
passion
Seasonal fresh fruit salad- Mint syrup and passion fruit sorbet

Banane flambée
Flambéed banana

Some of our dishes may contain ingredients that are considered as allergens.
If you have any food allergy, we invite you to inform one of our team members, who will be pleased to assist you.
Certains aliments peuvent contenir des ingrédients considérés comme allergenes.
N'hésitez pas a informer un membre de nolre équipe, si vous souffrez d' une intolérance alimentaire particuliére.

Prices are in Mauritian Rupees (Rs.) and are inclusive of VAT
Les prix sont en roupies mauriciennes ( Rs.) el incluent la TVA




