
Salade de Coeur de palmier, tranches d’avocat, sucrine, tomate, olives
Taggiasche et marlin fumé
Heart of palm salad with avocado slices, butter lettuce, tomatoes,Taggiasche olives and smoked

marlin

Salade de crevettes à la Créole, tomate pomme d’amour, oignon, piment, coriandre,
vinaigrette au citron
Creole shrimp salad, tomato “pommes d’amour”, onion, chili, coriander, lemon vinaigrette

Salade Touessrok
Laitue romaine, carotte, chou rouge, tomate cerise, œuf dur, maïs, artichaut confit,
“mozzarella di bufala”
Touessrok salad

Romaine lettuce, carrots, red cabbage, cherry tomato, hard-boiled egg, corn, preserved artichoke,

“mozzarella di bufala”

Salade de quinoa
Légumes de saison, pois chiche, tofu, vinaigrette Asiatique à la mangue et basilic
Quinoa salad

Seasonal vegetables, chickpeas, tofu, Asian-style mango and basil vinaigrette

Entrées | Starters

Tartare de thon albacore, gingembre, sésame torréfié, vinaigrette au citron et coriandre
Albacore tuna tartare with ginger, toasted sesame, lemon vinaigrette and

coriander

Ceviche de la Pêche du jour aux saveurs exotiques, cresson, chips de
gingembre, vinaigrette à la citronnelle et au citron vert de Rodrigues
Catch of the day ceviche with exotic flavours, watercress, ginger chips,

lemongrass and Rodrigues lime vinaigrette

Carpaccio de la pêche du jour, tomates cerises, câpres, roquette, olive
Taggiasche et quartier d’avocat
Catch of the day carpaccio with cherry tomatoes, capers, arugula, Taggiasche olives and

avocado

Rs 1,735

Rs 1,625

Rs 1,410

Salades | Salads

Rs 1,940

Rs 1,890

Rs 1,625

Rs 1,190

Pizzas cuites au four à bois Wood fired oven pizzas

Margherita / Margherita

Jambon blanc et champignons / York ham and Mushroom

Jambon de parme 36 mois, roquette, tomate cerices et stracciatella
36-month-aged Parma ham with arugula, cherry tomatoes and stracciatella

Truffée / Black truffle

Fruits de Mer / Seafood

Rs 1,085

Rs 1,300

Rs 1,495

Rs 1,950

Rs 1,625

Pâtes | Pasta

Linguine au pesto méditerranéen, stracciatella de bufala et camarons
Linguine with Mediterranean pesto, ‘stracciatella di bufala’ and sweet water prawns

Spaghetti à l’ail, huile d’olive et piment
Spaghetti with garlic, olive oil and chili

Garganelli, olives Taggiasche, tomate cerise et pesto de basilic et thon mi-cuit
Garganelli with capers, Taggiasche olives, cherry tomato and basil pesto and lightly

seared tuna

Rs 2,625

Rs 1,360

Rs 1,700



Rs 6,000 suppl. 3,500

 Rs 3,675

Plats | Mains

Langouste grillé et légumes grillés                                                                               
Grilled Rock Lobster and Grilled vegetables 

   
Le mix-grill de la mer et légumes grillés
Mix grill of seafood and grilled vegetables

Plats | Mains

La pêche du jour snackée, salade de poivrons et pignons de pin rôtis,
émulsion de roquette
Pan-seared catch of the day, bell pepper salad, roasted pine nuts and arugula

emulsion

Tagliata de Faux Filet de bœuf Black Angus, artichauts confits, pecorino,
menthe et réduction de vinaigre balsamique de Modène
Black Angus beef tagliata, preserved artichokes, pecorino cheese, mint and

balsamic vinegar glaze

Coquelet grillé aux herbes, pommes de terre rôties, broccoli sauté et sauce
au tamarin
Grilled herb-marinated spring chicken, roasted potatoes, sautéed broccoli and

tamarind sauce

Rs 2,545

Rs 3,245

Rs 2,165

‘Fruits givrés'
Citron - Orange - Coco

Lemon - Orange - Coconut

Sélection de glaces et sorbets
Ice cream and sorbet selection

1 scoop / 1 boule

Salade de fruits de saison - Sirop à la menthe et sorbet au fruit de la
passion
Seasonal fresh fruit salad- Mint syrup and passion fruit sorbet

Banane flambée
Flambéed banana

Desserts 

  Rs 670

  Rs 190

  Rs 670

  Rs 670


