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     RM
Shrimp & Asparagus   75 250
새우 & 아스파라거스
모짜렐라 치즈, 토마토 소스

Turkey Ham & Mushroom  65 220
터키 햄 & 버섯 
모짜렐라 치즈, 토마토 소스

4 Cheese 네가지 치즈  65 220
모짜렐라 치즈, 페타, 브리, 그라나 파다노, 토마토 소스

Mascarpone Pizza   64 220
마스카르포네 피자
갈은 파마산, 아루굴라, 트러플 페이스트

Pepperoni & Chili    62 210
페페로니 & 칠리
모짜렐라 치즈, 피망, 토마토 소스

Classic Margherita   55 180
클래식 마르게리타
모짜렐라 치즈, 토마토 소스, 바질
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Spaghetti Seafood   73 240
해산물 스파게티
새우, 홍합, 오징어, 생선, 토마토 체리
& 토마토 소스를 곁들인 바질

Lasagna    70 230
라자냐
다진 쇠고기, 가지, 참깨 소스, 파스타를 층층이 쌓아 올 
루굴라 샐러드, 파마산 치즈, 토마토 소스와 함께 제공됩니다

Spaghetti Carbonara  69 230
카르보나라 스파게티
비프 베이컨, 버섯, 크림 치즈

Rigatoni Bolognese   60 200
리가토니 볼로네제
다진 소고기, 토마토 소스, 그라나 파다노 치즈

Penne Vegetable   54 180
펜네 야채
올리브, 아스파라거스, 가지, 피망, 토마토 소스
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Mango Sago Soup    36 120
망고 사고 수프
차가운 망고, 타피오카 펄 수프

Passion Fruit Crème Brûlée  35 120
패션 프루츠 크림 뷔레 
바닐라 크럼블, 패션 프루츠 잼

Apple Tart with Vanilla Ice Cream  32 110
애플 타르트와 바닐라 아이스 크림
쏠티드 카라멜, 애플 칩

Fresh Fruits 과일   25 90
사바의 열대 과일들 sw
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Seafood Tempura Platter  86 280
씨푸드 튀김 플래터
Squid, prawn, mussel, soft shell crab fish served
with sweet chili sauce & pickled beetroot tartare sauce

Fish & Chips 피쉬 & 칩스  77 260
오늘의 생선, 레몬, 타르타르 소스, 감자튀김

Satay 사테    65 220
오이, 양파, 야자잎 떡, 땅콩 소스와 제공되는 소 / 닭 사테

Chicken Wings 치킨 윙  54 180
바삭바삭한 닭날개와 수제 칠리 파인애플 소스Sn
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     RM
Australian Wagyu Beef Burger 75 240
호주산 비프 패티
마요네즈, 상추, 토마토, 오이피클, 치즈, 달걀 프라이, 양파
감자튀김, 코울슬로와 함께 제공됩니다

Grilled Chicken Burger  55 180
치킨 패티
마요네즈, 상추, 토마토, 오이피클, 치즈, 달걀 프라이, 양파
감자튀김, 코울슬로와 함께 제공됩니다bu
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Baby Cos Salad    46 150
로메인 상추 샐러드
로메인 상추,  그을린 새우, 크루통, 파마산 치즈 드레싱

Mozzarella    39 130
모짜렐라
로컬 모짜렐라 치즈, 방울 토마토, 숙성 발사믹, 바질

Teriyaki Chicken   35 120
데리야끼 치킨
그린 샐러드, 당근, 방울 토마토, 오이, 집에서 만든 콩 드레싱
Mango and Pomelo with Feta Cheese 45 150
망고, 포멜로와 페타 치즈  
아보카도, 마리네이티드 반건조 방울토마토,
믹스 그린 샐러드, 민트 잎, 블랙 올리브 파우더,
토스티드 아몬드, 레몬 비네그레뜨

Added Topping 토핑 추가
Grilled Garlic Shirmp   35 120
그릴 갈릭 쉬림프
Grilled Marinated Chicken   20 70
그릴 마리네이티드 치킨
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림 Classic Ice Cream 클래식 아이스크림
Vanilla 바닐라    16 50
Chocolate 초콜릿   16 50
Strawberry 딸기   16 50
Dark Chocolate 다크 초콜릿  16 50

Premium Ice Cream 프리미엄 아이스크림
Cookies & Cream   19 60
쿠키 & 크림
Peppermint with Chocolate Chip 19 60
페프민트와 초콜렛 칩
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에피타이저
Classic Caesar Salad클래식 시저 샐러드    
로메인 상추, 구운 닭고기, 수란, 파마산 치즈 가루, 크루통

또는

Potage Mushroom 진한 버섯 수프
캐러멜라이즈 호두, 송로버섯 마늘빵

또는

Mushroom Arancini 버섯 아란치니
송로버섯 아이올리 소스, 아시안 믹스

메인 코스 (하나 선택)
Australian Wagyu Beef Burger
호주산 와규 비프 버거
호주산 와규 소고기 패티 200gm, 송로버섯 아이올리 소스, 상추,
토마토, 오이피클, 체다치즈, 양파, 감자튀김

또는

Fish of the Day 그날의 생선
스위트콘 살사 숯불 구이, 고구마 튀김, 토마토 레몬 뵈르블랑

또는

Grilled Spring Chicken with Honey Glazed (Half bird)
허니 글레이즈드 치킨 구이
아기 감자, 풋강낭콩, 브라운 치킨 소스

또는

Fettucine Lamb 페투치니 램
뿌리 채소와 함께 졸인 양고기 라구, 그라나 파다노 치즈 가루

Upgrade for 프라임 비프 (50링깃 추가)
RM60  180
 
Australian Black Angus Beef Tenderloin (120gm)
호주산 앵거스 비프 립아이
허브 으깬 감자, 시금치 볶음, 로즈마리 송아지 소스

또는

Australian Black Angus Beef Rib Eye (150gm)
호주산 앵거스 비프 립 아이 (150gm)  
허브 으깬 감자, 시금치 볶음, 로즈마리 송아지 소스

디저트
Citrus Two Ways
두가지의 시트러스  
오렌지 판나 코타 & 레몬 타르트 

을 더하다
French Foie Gras
프랑스 푸아그라 50gm을 추가하세요    RM60      200

      RM
Wagyu Rib Eye MB9 (300 gm)
와규 립아이(300 gm)     428 1400
Lamb Rack (200 gm)
양갈비 (200 gm)    280 920
Angus Beef Rib Eye (300 gm)
호주산 앵거스 비프 립 아이(300 gm) 259 850
Angus Beef Tenderloin (180 gm)
앵거스 비프 립아이 (180 gm   225 740
Chicken Breast (200 gm)
닭가슴살 (200 gm)    88 290

모든 육류 & 가금류 요리는 다음과 함께 제공됩니다 로즈마리 구운 감자, 
풋강낭콩, 방울 토마토, 허브 버터, 송로버섯 소스
      RM
Sabah Lobster (250 gm)
사바 랍스터 (250 gm)   205 670
Sabah Barramundi (200 gm)
사바 바라문디 (200gm)   115 380
Norwegian Salmon  (200 gm)
노르웨이 연어 (200 gm)   109 360
Yellow Tail Fusilier (350 gm) 
옐로우테일 퓨실리어 피쉬 (350 gm)  105 350
Yellow Fin Tuna Steak
황다랑어 스테이크(200 gm)   100 330

모든 해산물 요리는 다음과 함께 제공됩니다 허브 으깬 감자,
풋강낭콩, 귤, 케이퍼 & 토마토 살사

Grilled오세아노 점심 세트

RM148 490


