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Kozan 코잔 (산)                                           458 nett    1500
홋카이도 가리비, 사바 랍스터, 프랑스 푸아그라,
호주산 와규 비프 립아이
RM80을      260 추가하면 A5 미야자키 소고기 
와규로 업그레이드할 수 있습니다.

Umi 우미 (바다)                                           358 nett    1170
홋카이도 가리비, 사바 랍스터, 노르웨이 연어, 은대구

Ten 텐 (하늘)                                              338 nett    1100
홋카이도 가리비, 타이거 새우, 사바 그루퍼,
호주산 앵거스 비프 립아이
RM80을      260 추가하면 A5 미야자키 소고기 
와규로 업그레이드할 수 있습니다.

Kaze 카제 (바람)                                          258 nett     850
홋카이도 가리비, 타이거 새우, 노르웨이 연어,
순살 닭다리

에피타이저, 야채 볶음, 마늘 볶음밥, 일본식 피클, 된장국,
그날의 디저트가 포함됩니다.

테판야키 세트 메뉴 RM

Australian Wagyu Beef Rib Eye 호주산 와규 비프 립아이    328 nett    1070
Australian Black Angus Tenderloin 호주산 블랙 앵거스 안심    218 nett    720
Sabah Slipper Lobster 사바 랍스터                         168 nett    550
Unagi Kabayaki  장어                                      148 nett    490
Norwegian Salmon Teriyaki 데리야키 노르웨이 연어       128 nett    420
Boneless Chicken Thigh Teriyaki 데리야키 순살 닭다리       118 nett    390

완두콩, 야채 볶음, 찐 밥, 일본식 피클, 된장국이 포함됩니다

테이쇼쿠 세트 메뉴 RM

À La Carte 단독 메뉴 
Hokkaido Scallop 홋카이도 가리비                       108 nett    360
Surf Clam 동죽                                            68 nett     230
Boiled Octopus 데친 문어                                68 nett     230
Norwegian Salmon 노르웨이 연어                       58 nett     190
Tuna 참치                                                 48 nett     160

Platter  큰 접시 
Sanshui 산슈이 (셰프가 선별한 5종류의 사시미 플래터)     338 nett    1070
Suisho 수이쇼 (셰프가 선별한 3종류의 사시미 플래터)      218 nett    730

   사시미 RM
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우리의 농산물과 요리는 자연에 뿌리를 두고 있으며, 현지에서 윤리적으로 최고의 재료를 사용합니다.

From The Butcher 육류 
Australian Wagyu Beef Rib Eye 200g                    388 nett   1270
호주산 와규 비프 립아이 200g
Australian Black Angus Rib Eye 200g                    228 nett    750
호주산 블랙 앵거스 립아이 200g
Australian Black Angus Tenderloin 150g                218 nett    720
호주산 블랙 앵거스 등심 150g
French Foie Gras 50g                                    108 nett    360
프랑스 푸아그라 50g
Boneless Chicken Thigh 180g                            78 nett     260
순살 닭다리 180g

Seafood 해산물
Sabah Slipper Lobster  사바 랍스터                       118 nett    390
Black Cod 은대구                                        108 nett    360
Hokkaido Scallop 홋카이도 가리비                       118 nett    390
Sabah Tiger Prawn 사바 타이거 새우                     108 nett    360
Sabah Grouper 사바 그루퍼                             88 nett     290
Norwegian Salmon 노르웨이 연어                       88 nett     290

Vegetables 야채
Mixed Vegetables 모둠 야채                             38 nett       130
Mixed Mushroom 모둠 버섯                                 38 nett       130
Green Asparagus 아스파라거스                         38 nett       130
Australian Red Onion 호주산 적양파                     38 nett       130

Side Order 사이드 메뉴
Steam Rice 밥                                            10 nett      40
Garlic Fried Rice 마늘 볶음밥                            18 nett       60
Miso Soup 된장국                                         10 nett      40
Tofu Miso 두부 된장국                                    10 nett      40
Edamame  완두콩                                        10 nett       30
Japanese Pickles 일본식 피클                            8 nett       40

단독 메뉴 RM
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Tsuchi (Earth)  지구                                                            RM148       490

Appetizer  에피타이저 
Chef's selection of the day 오늘의 셰프 셀렉션  

From The Teppan 철판에서
Mixed Mushroom 모둠 버섯
Green Asparagus 아스파라거스
Australian Red Onion 호주산 적양파
Sauteed Mixed Vegetables 모둠 야채
Garlic Fried Rice 마늘 볶음밥
Japanese Pickles 일본식 피클
Miso Soup 된장국

Dessert 디저트
Chef’s dessert of the day 셰프의 오늘의 디저트

채식주의자 메뉴 RM


