
SHANGRILA BOSPHORUS 
HIGH TEA

Shangri-la Bosphorus Çay saati; 
seyahat etmenin heyecanı ve keyifli bir 

uçan balon turunun renkliliğinden ilham alarak, 
şeflerimiz tarafından özel olarak tasarlandı

Türk ve Asya mutfaklarının imza lezzetlerini 
biraraya getiren çay saati deneyimimiz, her iki kültürün 

vazgeçilmez unsuru olan Çay’ın da 
zengin çeşitlerini sunuyor.

Bir öğleden sonra klasiği olan çay saatini, 
özgün Shangri-La yorumu ile deneyimlemeye 

davetlisiniz.



CHAMPAGNE

Veuve Clicquot Yellow Label
Veuve Clicquot Yellow Label Şampanya; aromatik yoğunluğu ve 
tazeleyici lezzeti ile, hem güçlü hem de ipeksi bir tadı mükemmel

 bir uyum içinde buluşturuyor.

ÇAY ÇEŞİTLERİ

Türk Çayı 
Geleneksel Türk Çayı

Spring Darjeeling
Hindistan - İlkbahar

Himalayaların güney eteklerinden toplanan ilk hasat. 
Hafif, narin ve çiçeksi aromasıyla üst kalite bir lezzet.

*Siyah Çay

Ayurveda Herbs and Ginger
Nijerya - İlkbahar

Zencefil, limon otu, meyan kökü ve mine çiçeği karışımının verdiği 
güçlü tazelikle sıradışı bir Ayurveda çayı.

*Zencefil, Anason, Rezene, Meyan Kökü, Limon Otu, Karabiber, Tarçın,
 Papatya, BöğürtlenYaprakları ve Melisa

Morgentau
Japonya - Yaz

Yeşil sencha ve egzotik meyve çiçeklerinin karışımından müthiş bir uyum. 
*Yeşil Çay, Mango, Limon Otu, Gül Yaprağı

Milky Oolong
Tayvan - İlkbahar

Bu doğal, kaymaksı tat özel bir yöntemle çaya verilmektedir. 
Çay yaprakları süt buharında pişirilir ve daha sonra elle 

küçük toplar halinde yuvarlanır.
*Oolong Çayı

 



BAŞLANGIÇ

Saray Mantı
Taze baharatlar, taze keçi peyniri ve altın yaprakları ile

veya
Buharda pişmiş Singapur usulü karidesli “Hakao” Tatlı & acı sos ile

THE SHANGRILA STAND

Tuzlular
“Brioche” Tekerinde Acılı Karides

Çavdar Ekmeğinde Hardal, Yumurta ve Kabaklı Sandviç 
Pancar ile Glaze Edilmiş Somon Füme Topu

Çıtır “Ciabatta” Kaşığında Fava
“Focaccio” Halkasında Emmantel Peyniri ile Sarılmış Füme Hindi 

Kesede Pekin Ördeği

Tatlılar 
Frambuazlı Kiraz “Panna Cotta”

 Orman Meyveli Tart 
Nutella Rüyası

Çilekli Çikolata Cazibesi 
Yoğun Antep Fıstıklı “Macaron”

TAŞ FIRINDAN
SICAK SERPMELER

Çarşamba
Enfes Karadeniz Mutfağı’ndan kıymalı Çarsamba pide

Siyah “Trüf” Mantarlı “Kiş”



388 TL. Kişi başı, çay ve kahve çeşitleri dahil.
688 TL. Kişi başı, bir kadeh köpüklü şarap dahil.

Çay saati ikramlarımızda, aşağıdaki alerjenleri içeren ürünler bulunmaktadır.

k Kabuklu Deniz Ürünleri     5 Susam    3 Kuruyemiş
 g Gluten    y Yumurta    b Balık    8 Yumuşakçalar    h Hardal

2 Kereviz    6 Yer Fıstığı     l Laktoz     4 Sülfit    s Soya    1 Baklalar


