
Weekend Winter Lunch

Foie Gras 
George Bruck / Wild Mushroom / Brioche

Abalone        
Australia / Liver / Caviar

Turbot
France / Kohlrabi / Wasabi

or
Red Prawn 

Carabinero / Charcoal / Crumpet
Supplement 288

Duck          
Guangdong / Puntarelle  / Blood Orange

or
A5 Olive Wagyu 

Kagawa / Roscoff Onion / Black Truffle
Supplement 388

Winter Forest     
Dark Chocolate / Cepes  / Buckwheat

5 courses 1,988 per person

Sommelier's Selection Wine Pairing 5 Glasses 
Discovery Pairing 1,880 | Connaisseur  Pairing 2,500 | Iconic Pairing 4,000 

(75ml per glass) 

Sommelier's Selection of Non -Alcoholic Pairing 4 Glasses 880 
(100ml per glass)

Menu by Uwe and Wa 

Prices are in Hong Kong dollars and subject to 10% service charge



週週 週週 週 週

鵝肝
法國史特拉斯堡 / 野生菇菌 / 牛油軟包

鮑魚
澳洲 / 肝/ 魚子醬

多寶魚
法國 / 大頭菜 / 芥末

或
紅蝦

西班牙 / 炭燒/ 鬆餅
另加288

鴨         
廣東/ 卡塔蘭萵苣 / 血橙

或
A5 和牛

香川縣/ 羅斯科夫洋蔥 / 黑松露
另加388

冬季森林
黑朱古力 / 牛肝菌 / 蕎麥

五道菜每位1,988

侍酒師美酒推介 五杯
體驗式搭配 1,880 | 鑒賞家搭配 2,500 | 代表作搭配 4,000

(每杯75毫升)

侍酒師無酒精調飲推介 四杯 880
(每杯100毫升)

菜單由Uwe及Wa設計

價格以港幣計算 |另加一服務費
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