


招牌北京片皮烤鸭
Roasted Beijing Duck
with pancake, hoi sin sauce, cucumber & leek	 	
Served 3 ways (choose 1)炸鸭骨,	五香盐
| Deep-fried duck bone with five spice salt豉椒炒鸭丝
| Wok-fried shredded duck with bean chili sauce  			酸辣汤,萝卜和木耳
| Hot & sour soup with radish & fungus

招牌点心拼盘	
Signature Dim Sum Selection (2 pieces each)
鱼子酱龙皇饺
Lobster dumpling with caviar (SF)板烧鳗鱼酿鸡虾烧麦皇
Chicken & shrimp “Siu Mai”with teriyaki eel (SF)翡翠韭香蟹肉饺
Crab meat dumpling with green chives (SF)

碳烤蜜汁深海鳕鱼
Charcoal-Grilled Honey Silver Cod (SF)

220gms Chile cod fillet
with kai lan leaves and fried crispy shiitake mushroom

青柠檬柚子炸大虾 
Crispy Tiger Prawns (4 pieces) (SF)

with lemon mayonnaise, fresh fruits and pomelo
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SIGNATURE DISHES 

整只	 				Whole半只						Half portion

الأطباق الخاصة

بط بكيني محمر

تشكيلة ديم سم خاصة بالمطعم )2 قطعة)

 سمك القد الفضي مع نكهة العسل والمشوي على الفحم

روبيان النمر المقرمش )4 قطع)

عظم البط المقلي والمملّح مع التوابل الخمسة
تُقدّم بثلاث طرق )يرجى اختيار واحدة)

مع بانكيك، صلصة هويسين، خيار، كراث

لحم البط المفتت والمقلي مع الصلصة الحارة

جمبري مع زلابية وكافيار

 دجاج مع قريدس “سيو ماي”، صلصة ترياكي وأنقليس

 زلابية لحم سلطعون مع ثوم معمّر أخضر

جرام من فيليه سمك القد التشيلي 220
 مع أوراق البروكلي الصيني، فطر شيتاكي مقلي ومقرمش

مع مايونيز بالليمون، فواكه طازجة، بوميلو

حساء حار وحامض مع فجل وفطر

 بطة كاملة
نصف بطة

香宫招牌菜





避风塘炒软壳蟹	
“Hong Kong” Style Crispy Soft-Shell Crab (4 pieces) (SF)

with golden garlic

古法豉油皇蒸鳕鱼腩
Cantonese Style Steamed Cod Fillet (SF)

with superior soya dressing, spring onions and ginger 

桂花熏牛肋	
Osmanthus Smoked Beef Short Ribs
180gms smoked grilled short rib cubes, baked with Osmanthus tea and rock sugar

XO	酱鸡虾炒饭	
Signature XO Fried Rice (SF)

with your choice of:可选(鸡肉)   Chicken混合海鲜   Mixed Seafood 
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مع ثوم محمّر

مع تتبيلة صويا فاخرة، بصل أخضر، زنجبيل

جرام من مكعبات أضلاع العجل القصيرة والمشوية مع شاي أوسمانتوس والسكر الصخري

سلطعون رخو الصدفة مطهو بطريقة هونج كونج )4 قطع)

 فيليه سمك قد مطهو بالبخار على الطريقة الكانتونية

أضلاع لحم عجل مدخّن مع أوسمانتوس

 أرز مقلي على طريقة المطعم

دجاج
مع ما تفضلونه من:

أطباق مأكولات بحرية مشكلة مميزة
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波士顿龍虾
Boston Lobster (500gm) (SF)

椒盐龍虾
Wok-fried Boston lobster, with crispy garlic and spiced salt豉椒酱炒龍虾
Wok-baked Boston lobster, bean chili sauce  			黄焖龍虾面
Braised lobster noodle in supreme broth

海湾石斑鱼	
Local Grouper (800gm) (SF)

葱姜豉油皇蒸海湾石斑鱼
Steamed Grouper with Superior Soy Sauce
(chopped ginger & spring onion condiments)

江南风味红焖海湾石斑鱼	
“Jiang Nan” Style Wok Braised Grouper in Own Juice   			
(spring onion, fried sliced ginger, garlic condiments)
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كركند بوستن

سمك هامور

FRESH FROM THE SEA 
海上鲜مأكولات بحرية طازجة

كركند بوستن مقلي، ثوم مقرمش، ملح وتوابل

كركند بوستن محضّر بالمقلاة، صلصة حارة

كركند بوستن مطهو على نار هادئة في مرق فاخر

سمك هامور مع صلصة صويا فاخرة

 سمك هامور مطهو على طريقة جيانغ نان في صلصة خاصة

(بصل أخضر، شرائح زنجبيل مقلية، توابل وثوم)

(زنجبيل مفروم، توابل وبصل أخضر)



COLD & HOT APPETISER 
前菜المقبلات الباردة والساخنة

炝拌黄瓜	
Seasoned Fresh Cucumber (V)

with garlic, chili oil and vinegar

凉拌嫩豆腐
Chilled Soft Tofu (V,N)

with sesame seeds, coriander, and chili dressing 

麻酱菠菜墩	
Baby Spinach Salad (V) 
with sesame dressing

椒麻鸡丝	
Sichuan Spicy Shredded Chicken Salad 
with bean sprouts and cucumber

糖醋酥鱼	
Crispy Seabass Fillet (SF) 
with honey and vinegar

麻婆豆腐	
Vegetable “Ma Po” Tofu 
Bamboo short, mushroom, chili bean sauce
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مع ثوم، زيت فلفل وزنجبيل

مع بذور السمسم، كزبرة، تتبيلة فلفل حار

مع تتبيلة السمسم

مع براعم فاصولياء وخيار

مع عسل وزنجبيل

لب الخيزران، فطر، صلصة فلفل حار

 خيار طازج بنكهة التوابل

 توفو طري ومثّلج

سلطة سبانخ

 سلطة دجاج سيشوان المتبّلة

 فيليه سمك القاروس المقرمش

 “ توفو“ خضار ما بو 






































