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MENU

Menu Dégustation - 198 € par personne - hors boissons
Tasting Menu - 198 € per person - excluding drinks

Menu proposé pour 'ensemble de la table
Menu proposed for all guests

FERE AR/ XA KRR 7 41 7 S
“Lo Hei” ala volaille de Bresse
"Traditional “L.o Hei” with Bresse poultry

& R /R W RN R
Bouchées Siu Mai au homard bleu, caviar Kristal
Blue lobster Siu Mai and Kristal caviar

m A e R/ B IR R OK 38
Soupe de crabe, mais et noix de coco
Crab meat, corn and coconut soup

TR B/ B XO% 28 £
Sole francaise cuite a la vapeur, sauce XO
Steamed french sole fish, XO sauce

BRI R X R R
Boeuf Wagyu A4 laqué facon “Char Siu”
Barbecued “Char Siu” A4 Wagyu beef |

SUE 1]/ ST B 5 b X
Pousses de Bambou sautées au wok, champignons et piment vert
Wokfried bamboo shoots, fresh mushrooms and green chili

WHISIR R / VA PEF FR AR A S
Bouchées au cochon ibérique et choux
Iberian pork and cabbage dumplings
WEFEL/ mEFHEASY

Gateau de riz “ Nian Gao ” au haricot rouge
Golden “Nian Gao” rice cake with red bean paste




