
15CL 75CL 150CL

WHISPERING ANGEL 2022
CHÂTEAU D’ ESCLANS 2022
GARRUS

VEUVE CLICQUOT NM
P O N S A R D I N  B R U T

RUINART NM
B L A N C  D E  B L A N C

BOLLINGER NM
B R U T  R O S É

KRUG
G R A N D E  C U V É E

ALMOND EXPRESSO MARTINI
Vodka, amaretto, café

COMBAVA NEGRONI 
Gin infusé combava, vermouth blanc, suze 

LAZY BEACH MARTINI
saint germain, sirop de litchi, fruit de la passion, champagne
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4 8

2 4
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2 9
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1 4 0
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ROSÉS CHATEAU D’ESCLANS*
THE ROSÉS OF CHÂTEAU D’ESCLAN*

CHAMPAGNE**

COCKTAILS**

15CL 75CL

*  L’ e n s e m b l e  d e  c e s  v i n s  s o n t  d ’A p p e l a t i o n  C ô t e s  d e  P r o v e n c e  C o n t ô l é e  e t  c o n t i e n n e n t 

d e s  s u l f i t e s  -  A l l  o f  t h e s e  w i n e s  a r e  A p p e l a t i o n  C ô t e s  d e  P r o v e n c e  C o n t ô l é e  a n d 

c o n t a i n  s u l p h i t e s .  * * P r é s e n c e  d e  s u l f i t e s  * * P r e s e n c e  o f  s u l p h i t e s

VIN BLANC
WHITE WINE

SANCERRE-VACHERON 2022    

CHATEAUNEUF-DU-PAPE- LA DURBANE 
2023
PERNAND VERGELESSES 2021

VIN ROUGE
RED WINE

LIRAC CLOS DES SERENES 2019
MARGAUX 2019  
AUXEY LES DURESSES 2022

2 5

3 0

3 8

15CL

2 4

3 0

3 8

15CL



POUR COMMENCER
TO START

LES PLATS  
MAINS

LES GARNITURES
GARNISHES

P A I N  P E R D U  3 8
H O M A R D ,  S A L I C O R N E  &  C I T R O N

L O B S T E R  F R E N C H  T O A S T ,  S A L I C O R N E  &  L E M O N  

C R I S P Y  R I C E
T A R T A R E  D E  T H O N   3 2

C R I S P Y  R I C E  T U N A  T A R T A R

C H A M P I G N O N S  &  T R U F F E  3 6

C R I S P Y  R I C E  M U S H R O O M  &  T R U F F L E 

LA PÊCHE DU JOUR
À PARTAGER

S E L O N  A R R I VA G E 
D E U X  G A R N I T U R E S  A U  C H O I X 

C A T C H  O F  T H E  D AY  T O  S H A R E
A C C O R D I N G  T O  AVA I L A B I L I T Y

C H O I C E  O F  T W O  G A R N I S H E S

C H O U  F L E U R  R Ô T I   2 8

L A B N E H  &  N O I S E T T E S
R O A S T E D  C A U L I F L O W E R ,  L A B N E H  &  H A Z E L N U T S

F O I E  G R A S ,  F I G U E S  E T  D A T T E S  3 3

  F O I E  G R A S ,  F I G S  A N D  D A T E S  

T A T A K I  D E  T H O N  3 1
S A U C E  P O N Z U 

T U N A  T A T A K I ,  P O N Z U  S A U C E

S A L A D E  L Y O N N A I S E   2 9
T A R T E L E T T E ,  O E U F  P O C H É ,  C E C I N A

L Y O N N A I S E  S A L A D ,  T A R T L E T ,  P O A C H E D  E G G ,  C E C I N A

TARTLET, P OACHED EGG, CECINA

T R U I T E  T E R I YA K I   4 6

C H U T N E Y  D E  M A N G U E  V E R T E  &  C H O U 
T E R I YA K I  T R O U T ,  G R E E N  M A N G O  C H U T N E Y  &  C A B B A G E

R A I E  À  L A  G R E N O B L O I S E   4 8

P O M M E S  G R E N A I L L E S  &  S A U C E  K A S U N D I  
R AY  F I S H  « À  L A  G R E N O B L O I S E » ,  P O T A T O E S  &  K A S U N D I  S A U C E

  L E  M A I G R E   4 8  
C U I T  E N  F E U I L L E  D E  B A N A N I E R ,  

G O M B O ,  M A N G U E  &  R I Z  A U X  É P I C E S
L E A N  F I S H  C O O K E D  I N  A  B A N A N A  L E A F

 O K R A ,  M A N G O  &  S P I C E D  R I C E

S T E A K  D E  T H O N   5 2

P O M M E S  P O N T - N E U F  &  S A U C E  C H I M I C H U R R I 
T U N A  S T E A K ,  P O N T - N E U F  P O T A T O E S  &  C H I M I C H U R R I  S A U C E  

L E S  R AV I O L E S  D E  H O M A R D   4 8

B I S Q U E  E T  M I N E S T R O N E  
L O B S T E R  R AV I O L I ,  B I S Q U E  &  M I N E S T R O N E 

E N T R E C Ô T E  D E  B O E U F  N O R M A N D E   5 6
P U R É E  &  B É A R N A I S E  H E R B A C É E

B E E F  E N T R E C Ô T E ,  M A S H E D  P O T A T O E S  &  B É A R N A I S E  S A U C E 

C Ô T E  D E  V E A U   5 8
C H A M P I G N O N S  &  J U S  D E  V E A U

V E A L  C H O P,  M U S H R O O M S  &  V E A L  J U S

R I S O T T O  C H A M P I G N O N S  D E S  B O I S   4 2

V I E U X  P A R M E S A N 
R I S O T T O ,  M U S H R O O M S  &  A G E D  P A R M E S A N 

S A L A D E  D E  P O U S S E S  D ’ É P I N A R D   4 8

T H O N ,  T R U F F E  &  Y U Z U 
S P I N A C H  S A L A D ,  T U N A  T R U F F L E  &  Y U Z U

S A L A D E  D E  H O M A R D  6 8

L O B S T E R  S A L A D

L E  B A R   5 2

G A R N I T U R E  D E  S A I S O N
S E A  B A S S ,  S E A S O N A L  G A R N I S H  

MENU DU JOUR
MENU OF THE DAY

D u  l u n d i  a u  v e n d r e d i  -  H o r s  j o u r s  f é r i é s 
U n i q u e m e n t  a u  d é j e u n e r  -  H o r s  b o i s s o n s

F r o m  M o n d a y  t o  F r i d a y  -  E x c l u d i n g  p u b l i c  h o l i d a y s 
L u n c h  o n l y  -  E x c l u d i n g  b e v e r a g e

6 8

ENTRÉES
C H O U  F L E U R ,  L A B N E H  &  N O I S E T T E S 

C A U L I F L O W E R  L A B N E H  &  H A Z E L N U T S
&

T A T A K I  D E  T H O N ,  S A U C E  P O N Z U
T U N A  T A T A K I ,  P O N Z U  S A U C E

PLAT
P O I S S O N  D U  J O U R

C A T C H  O F  T H E  D A Y

F R I T E S ,  C O E U R  D E  L A I T U E ,  R I Z  C R O U S T I L L A N T ,
C O C O T T E  D E  L É G U M E S ,  P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E

F R I E S ,  L E T T U C E ,  C R I S P Y  R I C E , 

V E G E TA B L E S ,  M A S H E D  P O TAT O E S

1 2

  LE BAR EN CEVICHE 
l e c h e  d e  t i g r e  

S E A B A S S  I N  C E V I C H E , 

l e c h e  d e  t i g r e

LE BAR EN CRUDO
h u i l e  d ’ o l i v e ,  y u z u 

&  s a r r a s i n
S E A  B A S S  C R U D O ,  O L I V E 

O I L ,  Y U Z U  &   B U C K W H E A T

O U  -  O R

3 3



           
                     
            

LE BAR EN CEVICHE, LECHE DE TIGRE
s e a b a s s  i n  c e v i c h e ,  l e c h e  d e  t i g r e

ou-or
FOIE GRAS CONDIMENT FIGUE & PAIN D’ÉPICES 

f o i e  g r a s ,  f i g s  a n d  d a t e s  
ou-or

CRISPY RICE VÉGÉTARIEN OU TARTARE DE THON 
c r i s p y  r i c e  m u s h r o o m  &  t r u f f l e  o r  t u n a  t a r t a r

ou-or
TATAKI DE THON

t u n a  t a t a k i ,  p o n z u  s a u c e

RAIE À LA GRENOBLOISE, POMMES GRENAILLES 
& SAUCE KASUNDI

r a y  f i s h ,  p o t a t o e s  &  k a s u n d i  s a u c e
ou-or

STEAK DE THON, POMMES PONT-NEUF 
& SAUCE CHIMICHURRI

t u n a  s t e a k ,  p o n t - n e u f  p o t a t o e s  &  c h i m i c h u r r i 
s a u c e
ou-or

CÔTE DE VEAU, CHAMPIGNONS DE SAISON 
& JUS DE VEAU

v e a l  c h o p ,  m u s h r o o m s  &  v e a l  j u s

DESSERTS
BYMaxence Barbot

À  L A  C A R T E
D E M A N D E Z  L E  M E N U  !

À  L A  C A R T E  A S K  F O R  T H E  M E N U !

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. En cas 
d’allergie, d’intolérance ou régime alimentaire, merci de nous en faire part, une carte des 

allergénes est à votre disposition. 
Une carte des origines de nos viandes est à votre disposition.

 Prix nets en Euros, taxes & service compris. 
Cet établissement n’accepte pas les chèques.

Homemade dishes are prepared in-house from raw ingredients. If you have any allergies, 
intolerances, or dietary requirements, please consult our allergen list. 

A list of  meat and fish origins is available at your disposal - Net prices in euros, taxes & 
service included. This restaurant does not accept checks.

ACCORDS METS & VINS
FOOD & WINE PAIRING

CHÂTEAU D’ ESCLANS 16CL.

CRISPY RICE CHAMPIGNONS & TRUFFE 3  P I È C E S    6 0

C R I S P Y  R I C E  M U S H R O O M  &  T R U F F L E  3  P I E C E S

GARRUS 16CL.

CRISPY RICE THON CAVIAR 3  P I È C E S     8 8

C R I S P Y  R I C E  T U N A  C AV I A R  3  P I E C E S

ENTRÉES 2 CHOIX
STARTERS  2 CHOIC ES

PLAT 1 CHOIX
MAIN  1 CHOICE

9 8

Menu
Déco u v e r t e


