
BRUNCH PRESTIGE DES FÊTES
PRESTIGE FESTIVE BRUNCH

Amuse-bouche au caviar
Caviar appetiser

L'œuf signature, haddock, yuzu, caviar
The Signature egg with haddock, yuzu, caviar

2 plats au choix parmi | 2 dishes of your choice from:

Huitres n°3, gelée de champagne, pomme verte, caviar
Oysters No. 3, champagne jelly, green apple, caviar

Foie gras mi cuit truffé, gelée de vin chaud, kumquat confit, pain d'épices
Lightly cooked foie gras, mulled wine jelly, candied kumquat, gingerbread

Carpaccio de carabineros, condiment agrumes, huile au thé Yunnan, caviar Osciètre
Carabineros carpaccio, citrus condiment, yunnan tea oil, Osciètre caviar

Tagliatelles maison à la courge, praliné de graine truffé, émulsion stracciatella
Home-made tagliatelle with squash, truffle seed praline, stracciatella emulsion

Risotto à la truffe noire Mélanosporum
Risotto with black Mélanosporum truffle

Saint Jacques lardée à la truffe, sauce coraillée, jus des bardes
Scallops wrapped in truffle, coral sauce, jus de bardes

Filet de canette, courges poêlées, jus de canard truffé
Duck fillet, pan-fried squash, truffle duck jus

Filet de biche façon grand veneur, patates douces, mûres, truffe noire
Venison fillet à la grand veneur, sweet potatoes, blackberries, black truffle

Buffet des gourmandises
Buffet of treats

220€ par personne | €220 per person
Disponible le 25 décembre et le 1er janvier

Available on December 25th and January 1st


